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NACHT DER KELLER
SAMSTAG, 8. JUNI / 17-24 UHR

Fulminantes Finale der Siidtiroler
WeinstralenWochen am Samstag;

8. Juni 2019. Hinabsteigen in die tiefen
Hallen und imposanten Kellergewolbe.
In den Kellern hort man Glaser klingen
und Winzer fachsimpeln, wihrend
kiinstlerische Darbietungen und
musikalische Delikatessen die gesellige
Weinverkostung begleiten. Die legendire
Nacht der Keller zelebriert Siidtirols
Winzerkunst mit Kunst und Kulinarik.

@ Siidtiroler Weinstrafe:

Tel. +39 0471 860 659,
info@suedtiroler-weinstrasse.it oder
www.suedtiroler-weinstrasse.it
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SUDTIROLER WEINSTRASSE
KELLEREISTRASSE 10

39052 KALTERN (BZ)

TEL +39 0471860 659
INFO@SUEDTIROLER-WEINSTRASSE.IT

WWW.SUEDTIROLER-WEINSTRASSE.IT
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WEINSTRASSE

DIE SUDTIROLER WEINSTRASSE

Entlang von 16 Weindorfern, inmitten von weitldufigen
Weinbergen im Tal und an den Hangen, vorbei an histo-
rischen Ansitzen, Burgen und Seen verlduft die Siidtiroler
Weinstrafle, die alteste in Italien. Hier treffen Sie auf die
beheimateten autochthonen Rebsorten Vernatsch, Lagrein
und Gewiirztraminer sowie auf eine Vielzahl international
berithmter Weine. Erleben, entdecken und geniefien Sie die
Stdtiroler WeinstrafRe in all ihren Facetten und lernen Sie
die Weinbautradition des Landes kennen.

Ein spannendes Veranstaltungsprogramm bietet lhnen eine
Auswabhl an kulinarischen und traditionellen Events sowie
hochkaritigen Verkostungen und ldsst Sie die Freundlich-
keit und Lebensfreude der Einheimischen spiiren. Beson-
ders wihrend der WeinstraflenWochen im Friihjahr, welche
mit der legendédren Nacht der Keller enden, diirfen Sie die
gelebte Weinkultur hautnah miterleben.

Nutzen Sie auflerdem die exklusiven Vorteile der Giste-
karte ,WinePass“ und genieflen Sie zahlreiche spannende
und weinkulturelle Veranstaltungen.

Nehmen Sie eine Auszeit und geniefien Sie die atemberau-
bende Naturlandschaft... zu Fufl oder mit dem Rad, alleine
oder mit einem erfahrenen Guide.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Siidtiroler

Weinstrafle
STRADA DEL VINO




ZAHLEN & FAKTEN
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Gemeinden

4.240 ha

von insgesamt 5.200 ha
Rebfliche in ganz Siidtirol
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Kellereien

42 km

Luftlinie zwischen
Salurn und Nals

I50 km
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Das kleine Wein-ABC

DONNERSTAG, 17. JANNER / 18.30-21.30 UHR / Kaltern
MITTWOCH, 6. FEBRUAR / 18.30-21.30 UHR / Kellerei Terlan

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwiinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht - riecht - schmeckt man?

(D Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Mit Wein auf Weltreise
DONNERSTAG, 31. JANNER /18.30-21.30 UHR / Léwengrube, Bozen

Champagne genief3t nach wie vor den héchsten Ruhm sowohl in Wein-
fachkreisen wie auch bei Laien. Der Schaumwein aus dem Weinbau-
gebiet Champagne in Frankreich gilt als das Festlichste aller Getrinke.
Strenge Kontrollen bei Anbau und Herstellung sorgen fiir hohe Qualitit
und machen den Champagner zu einem prickelnden Erlebnis.

(D Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Weinstammtisch
MONTAG, 4. FEBRUAR / 18-21 UHR / Bozen

Ein gutes Glischen Wein in netter Gesellschaft, ein bisschen Fachsimpeln
tiber den guten Tropfen im Glas vor sich und nebenbei ein paar Hippchen
fiir den kleinen Hunger ... genau das, was ein Sommelier oder Weinlieb-
haber geniefit: ein gemiitlicher Abend mit Gleichgesinnten. Ein Somme-
lier wird Thnen zur Seite stehen und lhnen die wichtigsten Informationen
tiber die Weine geben.

(D Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

/10 /
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VIN-o0-TON Konzert im Weingut Alois Lageder
SAMSTAG, 23. FEBRUAR / 11.30 UHR / Weingut Alois Lageder, Margreid

Aus dem Wunsch heraus, einen stirkeren Akzent auf die klassische Mu-
sik der Gegenwart zu legen, initiierten Alois und Veronika Lageder 2007
das Projekt VIN-0-TON. Junge und vielversprechende Komponisten in-
spirieren sich im Weingut fiir ein Kompositionswerk, das im Rahmen
eines besonderen Konzertes im Weingut zur Urauffithrung gelangt.

® () Weingut Alois Lageder: Tel. +39 0471 809 501,
vinoton@aloislageder.eu

Die Weine Siidtirols

DIENSTAG, 26. FEBRUAR / 18.30-21.30 UHR /
Bildungshaus Kloster Neustift

Das vergleichsweise kleine Weinanbaugebiet Siidtirol bietet eine einzig-
artige Vielfalt an einmaligen Weinen. Erfahren Sie Wissenswertes rund
um den Siidtiroler Wein, von der Geschichte des Weinbaus tiber die An-
baugebiete, die Rebsorten bis hin zur Weinproduktion. Verkosten Sie die
typischen Stidtiroler Weine von den knackig frischen Weifiweinen zu den
schweren unverkennbaren Rotweinen hin zu edelsiiffen Spezialititen.

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471964 609, info@weinakademie.it

Best of Italy - Toskana
DIENSTAG, 5. MARZ / 18.30-21.30 UHR / Bildungshaus Kloster Neustift

Die Toskanaist fast schon ein Synonym fiir Rotwein. Die besonderen
Weine erfreuen sich iiber eine weltweite Bekanntheit und das nicht zu
unrecht: Chianti Classico, Brunello, Montepulciano und Carmignagno
sind klingende Namen die jeder kennt. Die feinen Unterschiede kennen
aber nicht viele, bei dieser Verkostung gehen Sie auf Spurensuche dieser
Eigenheiten.

() Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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Weinstammtisch
MONTAG, 11. MARZ / 18-21 UHR / Bozen

Ein gutes Glaschen Wein in netter Gesellschaft, ein bisschen Fachsim-
peln iiber den guten Tropfen im Glas vor sich und nebenbei ein paar
Hippchen fiir den kleinen Hunger ... genau das, was ein Sommelier oder
Weinliebhaber genief3t: ein gemiitlicher Abend mit Gleichgesinnten. Ein
Sommelier wird lhnen zur Seite stehen und lhnen die wichtigsten Infor-
mationen tiber die Weine geben.

(D Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Das kleine Wein-ABC

MITTWOCH, 13. MARZ / 18.30-21.30 UHR / Sterzing - Hofer Market
Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwiinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht - riecht - schmeckt man?

(D Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,

Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Verkostungs - HIGHLIGHT mit Master of Wine.
Jahrgang 2000 - perfekt gereifte Weine aus
aller Welt

DONNERSTAG, 21. MARZ / 18.30-21.30 UHR /
Kellerei St. Michael | Eppan

Der Jahrgang 2000 brachte in vielen Gebieten Europas, allen voran Bor-
deaux, aber auch in einigen Appellationen der Neuen Welt einige her-
ausragende Weine hervor. Referent: Janek Schumann MW.

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,

Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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Basis - Seminar der Sudtiroler Weinakademie

MITTWOCH, 27. - DONNERSTAG, 28. MARZ / GANZTAGIG /
Bildungshaus Kloster Neustift

Wenn Sie sich schon immer ndher mit Siidtiroler Wein beschiftigen
wollten, dann sind Sie im Basisseminar genau richtig. Hier erfahren Sie
Wissenswertes zum Siidtiroler Wein: Weinsensorik und Weinansprache,
das Weingebiet Siidtirol und seine Geschichte, Gebiete und Sortenkun-
de, Arbeiten im Weingarten, Methoden der Vinifizierung, das italieni-
sche Weingesetz, Tisch- und Trinkkultur sowie eine Verkostung typisch
Stdtiroler Weine sind Themen des Seminars.

() Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Bozner Weinkost
DONNERSTAG, 28. - SONNTAG, 31. MARZ / Schloss Maretsch, Bozen

Die Bozner Weinkost zihlt zu den traditionsreichsten Veranstaltungen
der Stadt Bozen und ist damit ein beliebtes Schaufenster fiir die lokalen
Spitzenweine. Die Formel ist bereits bekannt: es handelt sich um eine ganz
besondere Weinverkostung, denn neben der grofien Auswahl an verschie-
denen lokalen Weinen stehen interessante Seminare und Vortrige auf
dem Programm. Schloss Maretsch ist der ideale Austragungsort: die anti-
ken Mauern, umgeben von Weinreben mit Blick auf den Rosengarten und
das Gebiet von St. Magdalena geben der Veranstaltung ein besonderes Flair.

(@) Verkehrsamt Bozen, Tel. +39 0471 307 000, info@bolzano-bozen.it

Bacchus Urbanus
FREITAG, 29. MARZ / 14.30 UHR / Bozen

"Bacchus Urbanus" ist eine Art urbanes Trekking durch die Anbaugebiete
der autochthonen Weinsorten Lagrein und St. Magdalena. Ein Géstefiihrer
begleitet die Interessierten in die Weinproduktionszonen mit anschliefien-
der Besichtigung einer Weinkellerei und Verkostung.

(@) Verkehrsamt Bozen, Tel. +39 0471 307 000, info@bolzano-hozet;it
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Nacht der Roten Juwelen
FREITAG, 29. MARZ / 20 UHR / Kellerei Kurtatsch

Die Kellerei Kurtatsch prisentiert ihre exklusiven Rotweine vom aktu-
ellen Jahrgang. Im historischen Ansitz Freienfeld im Dorfzentrum von
Kurtatsch diirfen die besten Rotweine der Kellerei Kurtatsch verkostet
werden. Zur Verkostung werden kleine Gourmetgerichte serviert.

(D) Kellerei Kurtatsch, Tel. +39 0471 880 115, info@kellerei-kurtatsch.it

Der Spargel und der Wein

APRIL - MAI / Terlan, Vilpian, Siebeneich

Der magischen Aura um den Spargel zollt das Spargeldreieck Terlan,
Vilpian und Siebeneich auch heuer wieder gebiihrende Aufmerksamkeit
und mochte Sie in den Monaten April und Mai zur Spargelzeit herzlich
zum Spargelgenuss einladen. Zur Spargelsaison gibt es auch einen exzel-
lenten ,Spargelwein®, den bekommlichen Terlaner Sauvignon der Kellerei
Terlan, der eigens fiir diese kulinarischen Wochen abgefiillt wird.

() Tourismusverein Terlan, Tel. +39 0471 257 165, info@terlan.info oder
www.spargelwirte.it

Weinstammtisch
MONTAG, 1. APRIL / 18-21 UHR / Bozen

Ein gutes Glischen Wein in netter Gesellschaft, ein bisschen Fachsimpeln
tiber den guten Tropfen im Glas vor sich und nebenbei ein paar Hippchen
fiir den kleinen Hunger ... genau das, was ein Sommelier oder Weinlieb-
haber genief3t: ein gemiitlicher Abend mit Gleichgesinnten. Ein Somme-
lier wird lhnen zur Seite stehen und lhnen die wichtigsten Informatio-
nen iiber die Weine geben.

(D Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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Schokolade & Wein
DIENSTAG, 2. APRIL / 18.30-21.30 UHR / Bildungshaus Kloster Neustift

Bei diesem Seminar bringt ihnen Andreas Rubner mit seiner Leiden-
schaft fiir hochwertige und aulergewohnliche Schokoladen- Kreationen
die Herstellung von Schokolade ndher. Ein Sommelier, welcher die Pas-
sion fiir den Wein mitbringt, fiithrt sie in die Anpassung von Wein und
Schokolade ein.

(D Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Das vertiefende Wein-ABC
DONNERSTAG, 4. APRIL / 18.30-21.30 UHR / Manincor, Kaltern

Sie haben bereits Grundkenntnisse zum Thema Wein und wollen jetzt
lhr Wissen darin vertiefen? Dann sind Sie hier richtig. Unkompliziert und
lebendig gestaltet erfahren Sie in diesem Kurs Spannendes und vielleicht
auch Unverhofftes zum Thema Wein. Als leicht fortgeschrittener Wein-
liebhaber oder leicht fortgeschrittene Weinliebhaberin schulen Sie in die-
sem Seminar vor allem lhre Sinne und lernen das Einschitzen von Weinen.

(D Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

SUMMA im Weingut Alois Lageder

SAMSTAG, 06. - SONNTAG, 07. APRIL / 10-18 UHR /
Weingut Alois Lageder, Margreid

In den historischen Ansitzen Cason Hirschprunn und Tor Lowengang
in Margreid présentieren qualititsbewusste Winzer aus aller Welt ihre
besten Weine. Die Weinfachmesse zeichnet sich durch die personliche
Anwesenbheit aller Winzer aus und bietet Raum fiir direkten Austausch
zwischen Winzern, Fachleuten, Journalisten und Weinliebhabern.

® (O Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 809 501,
info@aloislageder.eu oder www.summa-al.eu
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Er6ffnung der Siidtiroler WeinstraBenWochen

SAMSTAG, 13. APRIL / Siidtiroler Weinstrafse
Raiffeisen Forum - Lanserhaus, St. Michael Eppan

Von Mitte April bis Anfang Juni steht an der Siidtiroler Weinstrafie, acht
Wochen lang, wieder alles im Zeichen des Weins. Hochkaritige Events,
reizvolle Begegnungen und eine spannende Entdeckungsreise durch die
traditionelle wie hochmoderne Siidtiroler Weinkultur. Eine einmalige
Gelegenheit fiir Weinliebhaber sich mit Winzern, Weinbauern und Ex-
perten auszutauschen und ungeniert einen Blick hinter die Kulissen der
Weinbau- Betriebe zu werfen.

Tag des Weines 2019
SAMSTAG, 13. APRIL / Raiffeisen Forum - Lanserhaus, St. Michael | Eppan

Treffpunkt fiir Weinfachleute und Weinbegeisterte im Friihling. Alljahr-
lich prisentieren die rund 20 Weinproduzenten der Weinbaugemeinde
Eppan ihre edlen Weine dem interessierten Publikum. Im historischen
Ambiente des Ansitz Lanserhaus im Dorfzentrum von St. Michael | Eppan
werden die neuen Jahrginge und weitere edle Tropfen zur Verkostung an-
geboten. Als einer der ersten offiziellen Verkostungstermine zieht diese
besondere Vergleichsverkostung alljahrlich hunderte von Weinfachleuten
und Weinbegeisterten an.

Das kleine Wein-ABC
MITTWOCH, 17. APRIL / 18.30-21.30 UHR / Kellerei Kurtatsch

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwiinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht- riecht — schmeckt man?

/116 /
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Connaisseur du Vin

DONNERSTAG, 18. APRIL / 9-17 UHR / Siidtiroler Weinstrafse

In lockerer Atmosphire, unkompliziert und lebendig gestaltet, kann
sich jeder Weininteressierte Wissen aus der Welt des Weines aneignen.
Ziel der ,Ausbildung" ist es, einen Einblick in die facettenreiche und ge-
schmackvolle Welt der edlen Tropfen sowie eine Hilfestellung bei der
Weinwahl im Restaurant zu erhalten.

WineSafari traditionell
FREITAG, 26. APRIL / 8.30-19.30 UHR / Siidtiroler Weinstrafe

Neben modernen, architektonisch innovativen Kellergebiuden kenn-
zeichnen auch immer noch die alten Kellereien, tiefen Keller und das urige
Gestein die Weinbaukultur Stidtirols. Eintauchen in die historischen Tie-
fen, Schlosser und Erbhofe sowie die einmalige Kellerwelt kennenlernen.
Den Teilnehmern werden Weine mit eigenstindigem Charakter, autocht-
hone Rebsorten und eine Jahrtausende alte Weinbautradition beschrieben.

Kalterer Weinwandertag
SONNTAG, 28. APRIL / 10-18 UHR / Kaltern

Der Kalterer Weinwandertag bietet einen unterhaltsamen Friihlingstag
fiir Grofd und Klein im Weindorf Kaltern. Die Weinproduzenten 6ffnen
die Tore der Keller und laden zum Verkosten und Genieflen ein. Die erst-
klassigen Weine werden von einem abwechslungsreichen Rahmenpro-
gramm und herrlichen Kostlichkeiten begleitet. Wandern Sie an roman-
tischen Weinhdofen und sanften Rebhiigeln vorbei und geniefien Sie die
ersten warmen Frithlingstemperaturen.
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eppanCulinaria | Gemiise trifft Wein
MALI / Eppan

Raffinierte vegetarische Frithlingsgerichte werden mit viel Inspiration von
den Eppaner Kiichenchefs kreiert. Frische Salate, feine Pastagerichte, cre-
mige Risotti und siifle Verfithrungen begleitet von passenden Top- Weinen
der Eppaner Kellereien und Weingiiter versprechen ein rundes kulinari-
sches Erlebnis in Eppan.

Blauburgundernachte
FREITAG, 3. - MONTAG, 20. MAI / Auer, Montan, Neumarkt, Salurn

Im Gebiet rund um Castelfeder findet eine Rebsorte besonders gtinsti-
ge Voraussetzungen und wohl auch ihren bestmoglichen Ausdruck: der
Blauburgunder. Dieser elegante Rotwein steht im Mittelpunkt der Siid-
tiroler Blauburgundertage. Erleben Sie Gaumenfreuden der besonderen
Art mit dem dazu passenden Blauburgunder. Verschiedene Gastronomie-
betriebe der Feriendestination Castelfeder bieten ein einzigartiges kulina-
risches Angebot.

Sauvignon Experience

SAMSTAG, 4. MAI - SONNTAG, 5. MAI [/ Penon in Kurtatsch

Der Sauvignon Blanc gehort zu den wichtigsten Weiflweinsorten in
Siidtirol. In den letzten 20 Jahren hat sich Penon bei Kurtatsch als idea-
les Anbaugebiet fiir diese Sorte erwiesen. Die Veranstaltung ,Sauvignon
Experience” hat zum Ziel, dem Sudtiroler Sauvignon und besonders dem
Anbaugebiet um Penon eine noch groflere Sichtbarkeit zu verleihen.

/118 /
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Weinstammtisch
MONTAG, 6. MAI / 18-21 UHR / Bozen

Ein gutes Glaschen Wein in netter Gesellschaft, ein bisschen Fachsim-
peln iiber den guten Tropfen im Glas vor sich und nebenbei ein paar
Hippchen fiir den kleinen Hunger ... genau das, was ein Sommelier oder
Weinliebhaber genief3t: ein gemiitlicher Abend mit Gleichgesinnten. Ein
Sommelier wird Ihnen zur Seite stehen und lhnen die wichtigsten Infor-
mationen iiber die Weine geben.

Kalterer Wineparty
FREITAG, 10. MAI / AB 20 UHR / winecenter, Kaltern

Mit klirrenden Glasern schwungvoll die Kalterer Weine verkosten und
mit den Weinproduzenten ins Gesprach kommen. Herrliche Weif3- und
Rotweine stehen zum Verkosten bereit und werden im stilvollen Ambi-
ente des winecenters in Szene gesetzt. Freuen Sie sich auf schmackhafte
Kostlichkeiten und die richtige Tanzlaune. Zu spater Stunde sorgt ein DJ
fiir flotte Hits und gute Unterhaltung.

Das ABC der Spitzenweine
DONNERSTAG, 16. MAI / 18.30-21.30 UHR / Eisacktaler Kellerei

Es gibt Weine die sich vom Rest ihrer Artgenossen aufgrund der hohen
Qualitit deutlich abheben. Ein Spitzenwein kann gemessen werden
am Jahrgang, einer Sorte oder auch einer Region. Vielfach sind es Wei-
ne die ausgezeichnet wurden aber es konnen auch Rarititen sein die
in keinem Weinfiihrer zu finden sind. Wie finde ich solche Weine auf
dem Markt, was sind Merkmale und worauf ist beim Kauf zu achten?
Spitzenweine werden erldutert und verkostet.
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Gewiirztraminer Weinwandertag
SAMSTAG, 18. MAI / 10-19 UHR / Tramin

,Erleben, entdecken, genieflen®, das ist das Motto des Gewiirztraminer
Weinwandertages in Tramin. Wandern Sie auf den Spuren des Ge-
wirztraminers durch mediterrane Landschaften und durch Weinberge.
Unterwegs laden unsere Kellereien und Brennereien an einmaligen Plit-
zen zum Verkosten und Geniefien ein. Das Hoamet-Tramin-Museum-
Leben an der Grenze mit seiner groflen historischen Ausstellung von
Gewlirztraminern aus aller Welt, bietet Themenfiithrungen an.

Siidtiroler Blauburgundertage
SONNTAG, 19. - MONTAG, 20. MAI / Montan, Neumarkt

Die Siidtiroler Blauburgundertage finden in den Blauburgunder-Weindor-
fern Neumarkt und Montan statt. Die Gewinner, sowie alle am Wettbe-
werb teilnehmenden Betriebe und eine Selektion internationaler Blau-
burgunder konnen bei der Publikumsverkostung in Neumarkt getestet
werden. Ein umfangreiches Programm mit gefithrten Verkostungen und
Weinseminaren wird in Montan und Neumarkt geboten.

Das kleine Wein-ABC
MITTWOCH, 22. MAI / 18.30-21.30 UHR / Plonerhof, Marling

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwiinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht- riecht - schmeckt man?

/20 /
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Weine aus historischen Rebsorten

DONNERSTAG, 23. MAI / 19-21 UHR /
Stidtiroler Weinmuseum, Kaltern

Im Weingarten des Sudtiroler Weinmuseums wachsen historische
Rebsorten wie Fraueler, Blatterle oder Gschlafene. Diese waren frither
in Sidtirol weit verbreitet, werden heute aber nur mehr von wenigen
Winzern kultiviert. Dementsprechend selten sind die daraus gekelter-
ten Weine. Das Sudtiroler Weinmuseum bietet eine Verkostung dieser
Raritidten kombiniert mit einer Abendfiithrung durch die Ausstellung an.

Mit Wein auf Weltreise
DONNERSTAG, 23. MAI / 18.30-21.30 UHR / Léwengrube, Bozen

An diesem Abend werden Weine aus den unterschiedlichsten Anbauge-
bieten der Welt verkostet. Kommen Sie mit auf eine spannende Reise um
die Welt. Um den Abend abzurunden, wird nach der Verkostung Tartar
und Kise serviert. Thema: ,Cabernet alte & neue Welt".

Terlaner Urbansnacht
SAMSTAG, 25. MAI / AB 19.30 UHR / Terlan

Der Heilige Urban ist im deutschen Sprachraum der Patron des Weines,
der am 25. Mai gefeiert wird. Aus diesem Anlass findet um 18 Uhr in der
Hofkapelle im Ansitz Kostenholz eine Andacht fiir gutes Wetter und die
Segnung der Weingiiter statt. Danach - ob Regen oder Sonnenschein -
kredenzen die Kellereien von Terlan und Siebeneich in der Kirchgasse
und im Margarethenweg ihre vorziiglichen Weine zu Kostlichkeiten und
freuen sich auf Sie.
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Verkostungs - HIGHLIGHT mit Master of Wine
MITTWOCH, 29. MAI / 18.30-21.30 UHR / Kellerei St. Michael | Eppan

Die Verleihung des Titels Master of Wine ist eine der hochsten Aus-
zeichnungen in der Weinbranche. Es gibt insgesamt ca. 300 Personen die
den Titel Master of Wine fiithren. Die Auszeichnung wird vom Institut of
Masters of Wine verliehen und setzt ein umfangreiches und breitgefa-
chertes Studium im Bereich Wein und dartiber hinaus voraus.

Kaseparty
DONNERSTAG, 30. MAI / GANZTAGIG / Bildungshaus Kloster Neustift

In dieser Kurseinheit zeigen wir lhnen eine Moglichkeit, wie Sie schnell
und unkompliziert eine Kiseparty auf die Beine stellen und Produkte von
hochster Qualitit erkennen und lhren Gésten ausgefallene Kombinatio-
nen prasentieren konnen. Referent Hansi Baumgartner +Sommelier.

Kaltern ganz in Rot
FREITAG, 31. MAI / 19-23 UHR / Marktplatz, Kaltern

Bei der Veranstaltung Kaltern ganz in Rot stehen die Kalterersee-Charta-
Weine des Jahrganges 2018 im Mittelpunkt des Geschehens. Die fruch-
tig-frischen Weine werden von weiteren Rotweinen begleitet. Alle Wei-
ne werden von den Kalterer Produzenten personlich prisentiert und
zum Verkosten angeboten. Des weiteren werden typische Spezialititen
angeboten, um den herrlichen Abend kulinarisch abzurunden. Passend
umrahmt wird der Abend von stimmiger Hintergrundmusik.
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Wine & Fashion
FREITAG, 31. MAI / 19 UHR / Rathausplatz Nals

Der Anbau der Trauben & ihre Verarbeitung, das ist es, was jede Flasche
Wein so individuell macht wie ein Couture Kleid. Wie auch in der Mode
macht nur die Liebe zum Detail den Unterschied zu einem besonderen
Wein. Die Gemeinde Nals, der Tourismusverein Nals Raiffeisen & die
Kellerei Nals Margreid laden Sie zu einem "spannenden” Weinevent mit
exklusiver Modeschau ein. Lassen Sie sich von den kulinarischen Gaumen-
freuden der Nalser Gastwirte bei einem Open-Air Dinner direkt am Lauf-
steg verwohnen & geniefien Sie dazu die Weine der Kellerei Nals Margreid.

Salurner Kellernocht - Salurner Wein
und Ambiente genief3en
SAMSTAG, 1. JUNI / 18-1 UHR / Historischer Ortskern, Salurn

Salurner Kellereien laden zu einer festlichen Verkostung ihrer Spitzener-
zeugnisse ein: unter freiem Himmel, zu den Fiiflen der sagenumwobenen
Haderburg, erwarten Sie erlesene Weif3- und Rotweine, Sekt, lokale Spe-
zialitdten und stimmungsvolle musikalische Umrahmung. Das besondere
Highlight: tiefe Einblicke in die Geschichte der Weinkultur Salurns bieten
urige Privatkeller im historischen Ortskern, die ihre Tore fiir Besichti-
gungen offnen.

Genusstag auf dem édltesten
Weinlehrpfad Siidtirols
SONNTAG, 2. JUNI / AB 10 UHR / Kurtatsch

Der Kurtatscher Weinlehrpfad, der élteste Weinlehrpfad in Stidtirol, feiert
sein 20jdhriges Bestehen mit einer besonderen Veranstaltung. Wandern
Sie entlang der 2 Kilometer des Weinlehrpfads zwischen Kurtatsch und
Entiklar und verkosten Sie die exzellenten Weine der Kurtatscher Kelle-
reien. Leckerbissen aller Art sorgen dafiir, dass Sie bei Kriften bleiben.
Genieflen Sie die Natur inmitten der Kurtatscher Weinhinge auf eine
besondere Art!
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Weinstammtisch
MONTAG, 3. JUNI / 18-21 UHR / Bozen

Ein gutes Glaschen Wein in netter Gesellschaft, ein bisschen Fachsim-
peln iiber den guten Tropfen im Glas vor sich und nebenbei ein paar
Hippchen fiir den kleinen Hunger... genau das, was ein Sommelier oder
Weinliebhaber genief3t: ein gemiitlicher Abend mit Gleichgesinnten. Ein
Sommelier wird Ihnen zur Seite stehen und lhnen die wichtigsten Infor-
mationen tiiber die Weine geben.

Das vertiefende Wein-ABC
MITTWOCH, 5. JUNI / 18.30-21.30 UHR / Harpf, Bruneck

Sie haben bereits Grundkenntnisse zum Thema Wein und wollen jetzt lhr
Wissen darin vertiefen? Dann sind Sie hier richtig. Unkompliziert und le-
bendig gestaltet, erfahren Sie in diesem Kurs Spannendes und vielleicht
auch Unverhofttes zum Thema Wein. Als leicht fortgeschrittener Wein-
liebhaber oder leicht fortgeschrittene Weinliebhaberin schulen Sie in die-
sem Seminar vor allem lhre Sinne und lernen das Einschitzen von Weinen.

Roner Hot Summer Party
FREITAG, 7. JUNI / Brennerei Roner, Tramin

Seit einigen Jahren ist diese Party der offizielle Beginn des Sommers in
Tramin. ODb Sie ein Aperitif-Cocktail oder einen erlesenen Wein aus dem
Weingut Ritterhof auf unserer Panoramaterrasse mit musikalischem Hin-
tergrund und einigen Snacks genieflen oder bis spit nachts mit unserem
Dj set tanzen wollen, unsere Party hat es! From ,dusk to dawn“ D] set,
Tanz und Cocktails (aber nicht nur). Gute Laune und Spaf! sind garantiert!
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NALS, ANDRIAN, TERLAN, BOZEN UND EPPAN
SAMSTAG, 8. JUNI / 17-24 UHR

Glaser klingen hinter offenen Kellertiiren, Winzer fachsimpeln mit
ihren Gasten, wihrend Ausstellungen und musikalische Delikatessen
die gesellige Weinverkostung begleiten. Die legendire Nacht der Keller
zelebriert Siidtirols Winzerkunst mit Kunst und Kulinarik. Die impo-
santen Kellergewdlbe sind von 17 bis 24 Uhr Schauplatz fiir das nicht-
liche Weinerlebnis.

Die beliebte Weinveranstaltung konzentriert sich dieses Jahr auf die
fiinf Ortschaften Nals, Andrian, Terlan, Bozen und Eppan.

Gleich bleibt der praktische Shuttleservice, der die Nachtschwirmer
auf ihrer sinnlichen Genussreise begleitet.

@ Der Zubringerdienst wird auch von den stidlichen Gemeinden,
welche 2019 nicht an der Nacht der Keller teilnehmen, gewdhrleistet.
Die Fahrkarten sind in allen beteiligten Kellereien sowie direkt im Bus
um 5€ erhdltlich. Infos und Abfahrzeiten: Verein Siidtiroler Weinstrafe,
Tel. +39 0471 860 659, www.suedtiroler-weinstrafSe.it/nachtderkeller
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Das kleine Wein-ABC

DONNERSTAG 13. JUNI / 18.30-21.30 UHR /
Bildungshaus Kloster Neustift

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwiinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht - riecht - schmeckt man?

(i) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Aufbau - Seminar 1 - Weinland ltalien

FREITAG, 14. - SAMSTAG, 15. JUNI UND
FREITAG, 21. - SAMSTAG, 22. JUNI / GANZTAGIG /
Bildungshaus Kloster Neustift

Das Aufbauseminar 1- Weinland Italien beschiftigt sich intensiv mit den
einzelnen Weinbaugebieten Italiens sowie der italienischen Weinwirt-
schaft, mit Weinbau und Kellerwirtschaft, Weinsensorik sowie Verkos-
tungstechnik und -training. Ein Exkurs in die internationale Weinwelt
beschliefit das Seminar. Abgerundet wird dieses Ausbildungsprogramm
durch Vortrage von Experten, diverse Degustationen und Fachgespriche.

() Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Kaltern ganz in Weil}
DIENSTAG, 18. JUNI / 18-23 UHR / Markiplatz, Kaltern

Bei Kaltern ganz in Weift werden die besten Weiflweine Kalterns zum
Verkosten angeboten. Weiflburgunder, Sauvignon, Gewiirztraminer,
Chardonnay, Kerner, Goldmuskateller und viele weitere Weine verschie-
denster Rebsorten konnen degustiert werden. Der gesamte Platz er-
strahlt in weiflem Glanz und der laue Sommerabend lddt zum Verweilen
ein. Die Weinproduzenten sind selbst vor Ort und lassen Sie in die Welt
der Kalterer Weinwirtschaft eintauchen. Nutzen Sie die Gelegenheit die
herrlichen Weine zu genieflen und die Produzenten kennenzulernen.

© (O wein.kaltern, Tel. +39 0471 965 410, info@wein.kaltern.com
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Lagrein im Wandel der Zeit
DONNERSTAG, 20. JUNI / 19 UHR / Kirchplatz, Auer

Ein Abend im Zeichen des Lagreins. Der Verein Wein & Kultur informiert
Sie tiber die Herkunft, Verbreitung und Stilistik dieser autochthonen
Weinsorte. An diesem Abend haben Sie die einmalige Gelegenheit, den
Lagrein neuer und ilterer Jahrgénge zu verkosten. Kulinarisch werden Sie,
passend zum Lagrein, mit feinen Kostlichkeiten verwohnt und musika-
lisch unterhalten. Entdecken Sie die vielen Facetten dieses edlen Weins!

(@) Tourismusverein Castelfeder, Tel. +39 0471 810 231,
info@castelfeder.info

Das kleine Wein- ABC
MITTWOCH, 3. JULI / 18.30-21.30 UHR / Kellerei Brigl, Eppan

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwiinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht- riecht - schmeckt man?

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Gewlirztraminer Weinstrafle
FREITAG, 5. JULI / 19-24 UHR / Rathausplatz, Tramin

Der Gewiirztraminer aus Tramin gehort zu den besten Weinen weltweit.
Aus diesem Grund widmen wir dieser aromatischen Kostlichkeit alljahr-
lich im Sommer ein besonderes Fest: Die Gewiirztraminer Weinstrafie.
Am Rathausplatz bieten die Ortschaften der Stdtiroler Weinstrafie den
Gewlirztraminer ihrer Kellereien an. Kleine sommerliche Leckerbissen
und Live-Musik runden die Veranstaltung ab. Ein buntes Treiben rund
um den Gewiirztraminer.

(@) Tourismusverein Tramin, Tel. +39 0471 860 131, info@tramin.com
oder www.tramin.com
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Gschleier Weinkost
SAMSTAG, 6. JULI / Girlan | Eppan

Eine Weinkost inmitten der Girlaner Weinberge! Die Weinproduzen-
ten stellen lhnen fruchtige, aromatische Weiflweine und vielschichti-
ge, korperreiche Rotweine entlang des Weinlehrpfades zur Verkostung
bereit, begleitet von kulinarischen Kostlichkeiten. Die laue Sommer-
nacht verspricht unbeschwerte Stunden und gibt lhnen die Méoglich-
keit, Wissenswertes tiber den ,,Girlinger Wein“ zu erfahren. Die Girlaner
Bauernjugend freut sich mit lhnen auf ein gutes Glas Wein.

(i) Tourismusverein Eppan, Tel. +39 0471 662 206, info@eppan.com
oder www.eppan.com

WineSafari traditionell
FREITAG, 12. JULI / 8.30-19.30 UHR / Siidtiroler Weinstrafse

Neben modernen, architektonisch innovativen Kellergebduden kenn-
zeichnen auch immer noch die alten Kellereien, tiefen Keller und das
urige Gestein die Weinbaukultur Sidtirols. Eintauchen in die histori-
schen Tiefen, Schlosser und Erbhofe sowie die einmalige Kellerwelt
kennenlernen. Den Teilnehmern werden Weine mit eigenstindigem
Charakter, autochthone Rebsorten und eine Jahrtausende alte Wein-
bautradition beschrieben.

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinstrage,
Tel. +39 0471 860 659, info@suedtiroler-weinstrasse.it

Wein & Lauben in Neumarkt
SAMSTAG, 13. JULI / Unter den Lauben von Neumarkt

»Wein & Lauben" ist eine einzigartige Veranstaltung, die den Qualitits-
weinen aus der Region gewidmet ist. 50 hervorragende Weingiiter werden
sich an diesem Tag unter den Lauben Neumarkts prisentieren und ihre
Weine vorstellen. Weinliebhaber konnen hier die Qualitit und die Vielfal-
tigkeit kennenlernen. Dazu werden verschiedene Spezialititen vom Chef-
koch Josef Affenzeller, Azgar Ali, Federico Fiorani, Saruk und Mitarbeiter
angeboten. Die Veranstaltung wird von Paolo lanna und Vincenzo Degas-
periorganisiert und ist dessen Frau Marianne Moeller gewidmet.

() Tourismusverein Castelfeder, Tel. +39 0471 810 231, info@castelfeder.info;
Vincenzo"Degasperi, Tel. +39 0471 820 323, info@johnson-dipoli.it
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WeinKulturWochen

DONNERSTAG, 18. - SONNTAG, 28. JULI / St. Pauls | Eppan

Hier konnen Weinliebhaber, Kulturliebende und Genussfreunde im
harmonischen Dreiklang degustieren, genieflen und erleben. Die Wein-
KulturWochen versprechen weinreiche Veranstaltungen und Genusser-
lebnisse der besonderen Art im Ambiente der Gassen, Winkel und his-
torischen Erker von St. Pauls. Ono-gastronomischer Hohepunkt ist die
,Gastliche Tafel in den Gassen von St. Pauls am 23. Juli“ unter der Regie
des Eppaner Sternekochs Herbert Hintner.

(@) Tourismusverein Eppan, Tel. +39 0471 662 206, info@eppan.com
oder www.eppan.com

Montiggler Weis(s)e
FREITAG, 2. AUGUST / Montiggl | Eppan

Im August dreht sich beim musikalischen Sommergenussabend ,Mon-
tiggler Weis(s)e“ alles um WEISBWEINE, KULINARIK UND MUSIK.
Zahlreiche erlesene Weifiweine der Eppaner Kellereien und Weinbau-
betriebe wollen verkostet werden. Geniefien Sie dazu leichte Musik und
lassen Sie sich von den Montiggler Gastronomen und ihren kreativen
Gerichten verzaubern.

(@) Tourismusverein Eppan, Tel. +39 0471 662 206, info@eppan.com
oder www.eppan.com

Nacht der Aromen - Kulinarisches
Sommernachtsfest in der Kellerei Tramin
FREITAG, 9. AUGUST / 18-24 UHR / Kellerei Tramin

Weingenuss, kulinarische Spezialititen und Live-Musik in entspannter
Atmosphire.

(D) Kellerei Tramin: Tel. +39 0471 096 634, visit@kellereitramin.it
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Lorenzinacht in Bozen
FREITAG, 9. AUGUST / 18-24 UHR / Bozner Lauben

Gute Weine, stimmungsvolle Atmosphire und gastronomische Lecke-
reien erwarten die Besucher der traditionellen Weinveranstaltung im
August. Die Produzenten der Stadt Bozen laden zur Lorenzinacht, einem
besonderen Verkostungsabend unter den charakteristischen Bozner Lau-
ben, ein. Die Besucher haben nicht nur die Moglichkeit mit den einzelnen
Winzern ins Gespriach zu kommen, sondern auch kostliche Leckereien
mit einen Glas Wein zu genieflen.

(i) Verkehrsamt Bozen, Tel. +39 0471 307 000, info@bolzano-bozen.it

Lorenzinacht in Andrian
SAMSTAG, 10. AUGUST / AB 19 UHR / Dorfplatz, Andrian

Die Nacht des Weines und der Sternschnuppen. Zur Lorenzinacht
findet ein besonderes Fest auf dem Andrianer Dorfplatz statt. Fiir Speis
und Trank sowie musikalischer Unterhaltung wird bestens gesorgt. Bei
schoner Witterung haben Sie die Moglichkeit, mit dem Astronomenverein
»,Max Valier” den Sternenhimmel zu beobachten. Bei Regen entfillt die
Veranstaltung.

(i) Tourismusverein Andrian, Tel. +39 0471 510 100, info@andrian.info

WineSafari traditionell
FREITAG, 16. AUGUST / 8.30-19.30 UHR / Siidtiroler Weinstrafe

Neben modernen, architektonisch innovativen Kellergebiuden kenn-
zeichnen auch immer noch die alten Kellereien, tiefen Keller und das
urige Gestein die Weinbaukultur Siidtirols. Eintauchen in die histori-
schen Tiefen, Schlosser und Erbhofe sowie die einmalige Girlaner Kel-
lerwelt kennenlernen. Den Teilnehmern werden Weine mit eigenstin-
digem Charakter, autochthone Rebsorten und eine Jahrtausende alte
Weinbautradition beschrieben.

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinstrafe,
Tel. +39 0471 860 659, info@suedtiroler-weinstrasse.it
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Girlaner Weinsommer
FREITAG, 23. AUGUST / 18-24 UHR / Girlan | Eppan

Historische Weinhofe mit sehenswerten tiefen Weinkellern, edle Trop-
fen, Gaumenfreuden, stimmungsvolle Musik und eine laue Sommer-
nacht sind die Zutaten fiir diesen unvergesslichen Weinsommer in
Girlan. Die Weinhofe sperren ihre Tore und Weinkeller auf und laden
zur Verkostung des edlen Traubensaftes von Eppaner Kellereien und
Weinproduzenten. In jedem Hof tischt ein Gastronomiebetrieb zu den
Weinen passende Gerichte auf und Bands sorgen fiir die musikalische
Umrahmung.

(@) Tourismusverein Eppan, Tel. +39 0471 662 206, info@eppan.com oder
www.eppan.com

Unterlandler Weinkosttage
DONNERSTAG, 22. - SAMSTAG, 24. AUGUST /18 UHR / Auer

An diesen Abenden dreht sich in Auer alles um den Wein. Es sind jene
Weinsorten vertreten, die im Unterland heimisch sind. So erhalten Sie
einen guten Uberblick iiber die Weine und die Produktion in diesem
Gebiet. Es werden die besten Weine verkostet, verglichen und pramiert.
Kulinarische Kostlichkeiten und musikalische Unterhaltung runden
die Weinkosttage ab. Die Unterlandler Weinkosttage sind ein beliebter
Treffpunkt fiir alle Weinliebhaber und Weinkenner.

(1) Tourismusverein Castelfeder, Tel. +39 0471 810 231, info@castelfeder.info

Das kleine Wein-ABC
MITTWOCH, 28. AUGUST / 18.30-21.30 UHR / Kellerei Algund

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwiinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht- riecht - schmeckt man?

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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St. Magdalener Culinarium
FREITAG, 31. AUGUST

Das St. Magdalener Culinarium bietet eine bunte Mischung aus Erleb-
nis und Genuss. Einen ganzen Tag lang steht die Vielfalt dieses frischen,
gleichzeitig charaktervollen Weines im Mittelpunkt. Dieser frische, viel-
seitige Wein hat sein typisches Anbaugebiet entlang der sanften Hiigeln
und Steillagen von St. Magdalena bei Bozen. Spricht man vom St. Magda-
lener klassisch, dann sind ausschliefilich Weine, die aus den urspriingli-
chen Anbaugebieten um St. Magdalena, St. Justina, Rentsch, Leitach und
St. Peter gemeint.

(i) Verkehrsamt der Stadt Bozen, Tel. +39 0471 30 70 00,
info@bolzano-bozen.it

Montaner Genussmeile
SONNTAG, 1. SEPTEMBER / Alte Bahntrasse und Festplatz, Montan

Die alte Bahntrasse in Montan verwandelt sich in eine Genussmeile. Auf
der 6,5 km langen Strecke verwdhnen zahlreiche Montaner Vereine und
Betriebe die Besucher mit regionalen Qualititsweinen und kulinarischen
Kostlichkeiten. Umrahmt wird die Veranstaltung von schwungvoller Mu-
sik und einem Genussmarkt mit regionalen Produkten sowie Handwerk-
serzeugnissen. Auch fiir die kleinen Besucher gibt es viel Spiel, Spafl und
Unterhaltung. Die Montaner Genussmeile, ein Genuss fiir alle.

() Tourismusverein Castelfeder, Tel. +39 0471 810 231, info@castelfeder.info

Weinstammtisch
MONTAG, 2. SEPTEMBER / 18-21 UHR / Bozen

Ein gutes Glischen Wein in netter Gesellschaft, ein bisschen Fachsimpeln
tiber den guten Tropfen im Glas vor sich und nebenbei ein paar Hippchen
fiir den kleinen Hunger ... genau das, was ein Sommelier oder Weinlieb-
haber geniefit: ein gemiitlicher Abend mit Gleichgesinnten. Ein Somme-
lier wird lhnen zur Seite stehen und lhnen die wichtigsten Informationen
tiber die Weine geben.

(i) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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Die Weine Sudtirols

DIENSTAG, 3. SEPTEMBER / 18.30-21.30 UHR /
Kellerei K. Martini & Sohn, Girlan | Eppan

Das vergleichsweise kleine Weinanbaugebiet Siidtirol bietet eine einzig-
artige Vielfalt an einmaligen Weinen. Erfahren Sie Wissenswertes rund
um den Siidtiroler Wein, von der Geschichte des Weinbaus tiber die An-
baugebiete, die Rebsorten bis hin zur Weinproduktion. Verkosten Sie die
typischen Stdtiroler Weine von den knackig frischen Weiflweinen zu den
schweren unverkennbaren Rotweinen hin zu edelsiiflen Spezialititen.

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964609, info@weinakademie.it

Kalterer Weintage

DONNERSTAG, 5. - FREITAG, 6. SEPTEMBER / 18-23 UHR /
Marktplatz, Kaltern

Wihrend die Trauben gelesen werden, findet am Marktplatz von Kaltern
die traditionsreiche Veranstaltung Kalterer Weintage statt. Bereits zum 34.
Mal ladt das Komitee der Kalterer Weintage zum Verkosten und Genie-
flen ein. Unter dem Motto ,Ein ganzes Dorf wird verkostet” halten die
Weinproduzenten bis zu 150 Weine bereit, wobei der Kalterersee- Wein
im Mittelpunkt steht. Weininteressierte haben die Moglichkeit bei dem
abwechslungsreichen Rahmenprogramm mehr iiber die Weinkultur in
Kaltern zu erfahren.

® () wein.kaltern, Tel. +39 0471 965 410, info@wein.kaltern.com

Basis- Seminar der Siidtiroler Weinakademie
FEITAG, 6. - SAMSTAG, 7. SEPTEMBER / GANZTAGIG / Bozen

Wenn Sie sich schon immer ndher mit Siidtiroler Wein beschiftigen
wollten, dann sind Sie im Basisseminar genau richtig. Hier erfahren Sie
Wissenswertes zum Siidtiroler Wein: Weinsensorik und Weinansprache,
das Weingebiet Siidtirol und seine Geschichte, Gebiete und Sortenkun-
de, Arbeiten im Weingarten, Methoden der Vinifizierung, das italieni-
sche Weingesetz, Tisch- und Trinkkultur sowie eine Verkostung typisch
Stidtiroler Weine sind Themen des Seminars.

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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Kaseparty
DONNERSTAG, 12. SEPTEMBER / 18.30-21.30 UHR /
Bildungshaus Kloster Neustift

In dieser Kurseinheit zeigen wir lhnen eine Maglichkeit, wie Sie schnell
und unkompliziert eine Kiseparty auf die Beine stellen und Produkte von
hochster Qualitit erkennen und lhren Gésten ausgefallene Kombinatio-
nen prisentieren konnen. Referent Hansi Baumgartner +Sommelier.

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Wimmen hautnah

FREITAG, 13. SEPTEMBER (AUSWEICHTERMIN: 20. SEPTEMBER) /
10-14 UHR / Siidtiroler WeinstrafSe

Mit Ausblick auf die Berge und umgeben von Weinbergen ein Glas Siid-
tiroler Wein genieflen, das ist ein wunderbares Erlebnis. Bei der Weinlese
mitzuwirken, ist jedoch ein ganz besonderes Abenteuer. Mit , Kiebl“ (Siid-
tiroler Wort fiir Eimer) und ,,Schaar” (Stidtiroler Wort fiir Schere) begleiten
und unterstiitzen Sie tatkriftig einen Winzer bei der Weinlese und wirken
bei der Schaffung des nichsten Jahrganges mit.

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinstrafe;
Tel. +39 0471 860 659, info@suedtiroler-weinstrasse:it

Mit Wein auf Weltreise
DIENSTAG, 17. SEPTEMBER / 18.30-21.30 UHR /deengrube, Bozen

An diesem Abend werden Weine aus den unterschiedlichsten Anbauge-
bieten der Welt verkostet. Kommen Sie mit auf eine spannende Reise um
die Welt. Um den Abend abzurunden wird nach der Verkostung Tartar
und Kise serviert. Thema: ,Burgund*

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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Das kleine Wein-ABC

DONNERSTAG, 19. SEPTEMBER / 18.30-21.30 UHR /
Kellerei Schreckbichl, Girlan | Eppan

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwiinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht- riecht - schmeckt man?

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Verkostungs - HIGHLIGHT mit Master of Wine

DONNERSTAG, 26. SEPTEMBER / 18.30-21.30 UHR /
Kellerei St. Michael | Eppan

Die Verleihung des Titels Master of Wine ist eine der hochsten Auszeich-
nungen in der Weinbranche. Es gibt insgesamt ca. 300 Personen die den
Titel Master of Wine fithren. Die Auszeichnung wird vom Institut of
Masters of Wine verliehen und setzt ein umfangreiches und breitgefi-
chertes Studium im Bereich Wein und dariiber hinaus voraus.

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.i

Traminer Térggeletage
FREITAG, 27. - SAMSTAG, 28. SEPTEMBER / Festplatz, Tramin

Wie der neue Wein schmeckt, erfahren die Traminer und ihre Giste
spitestens beim beliebten Torggelefest. Am herbstlich geschmiickten
Festplatz werden der ,Neue“ und Traminer Spitzenweine verkostet,
dazu gibt es herzhafte Siidtiroler Spezialititen, gebratene Kastanien und
Krapfen. Musikalisch umrahmt wird die Veranstaltung von bekannten
Musikgruppen und Auftritten von Traminer Folkloregruppen.

(1) Tourismusverein Tramin, Tel. +39 0471 860 131, info@tramin.com oder
www.tramin.com
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Konzert zur Weinlese
DONNERSTAG, 3. OKTOBER / 20 UHR / Biirgerhaus, Tramin

Die Biirgerkapelle Tramin, unter der Leitung des Kapellmeisters Norbert
Rabanser, bietet lhnen ein breit gefichertes Programm von Blasmusik
zum Thema ""Wein"" im Biirgerhaus. Der Kustos des Hoamet- Tramin-
Museums, Hermann Toll, fiihrt Sie durch den Abend. Anschlieflend ladt
eine Traminer Kellerei zu einem Glas Wein ein.

(D) Tourismusverein Tramin, Tel. +39 0471 860 131, info@tramin.com

Kalterer Weinkulinarium
SAMSTAG, 5. OKTOBER / 10-18 UHR / Marktplatz, Kaltern

Im goldenen Herbst feiert das Weindorf Kaltern seine herrlichen Weine.
Die Kalterer Weinproduzenten bieten eine Auswahl ihrer besten Weine
zur Verkostung an. Bei dem Fest fiir alle Sinne iiberzeugen nicht nur die
Weine, sondern auch lokale Kostlichkeiten und musikalische Unterhal-
tung. Lassen Sie sich am Marktplatz von den wein.kaltern Partnerbetrie-
ben und der Kalterer Bauernjugend verwohnen.

O () wein.kaltern, Tel. +39 0471 965 410, info@wein.kaltern.com

Nationaler Tag der offenen Brennereien

SONNTAG, 6. OKTOBER /
Brennerei Roner, Tramin / Brennerei L. Psenner, Tramin /
Gutsbrennerei Alfons Walcher, Eppan / Hofkellerei Fischerhof, Girlan

Jedes Jahr am 1. Sonntag im Monat Oktober 6ffnen Italiens Grappa-
brennereien ihre Tore. Dem Besucher wird dabei die Moglichkeit gege-
ben, dem Brennmeister {iber die Schulter zu schauen und am attraktiven
Rahmenprogramm teilzunehmen. Entdecken Sie die Kunst der Destilla-
tion auf einer Reise die an verschiedenen Genusspunkten Halt macht.

() Information bei der jeweiligen Brennerei: info@walcher.eu,
info@roner.com, info@psenner.com, info@fischerhof-mauracher.it
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Weinstammtisch
MONTAG, 7. OKTOBER / 18-21 UHR / Bozen

Ein gutes Glischen Wein in netter Gesellschaft, ein bisschen Fachsimpeln
tiber den guten Tropfen im Glas vor sich und nebenbei ein paar Hippchen
fiir den kleinen Hunger ... genau das, was ein Sommelier oder Weinlieb-
haber geniefit: ein gemiitlicher Abend mit Gleichgesinnten. Ein Somme-
lier wird Thnen zur Seite stehen und lhnen die wichtigsten Informationen
tiber die Weine geben.

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Wein & Genussreise: Traminer Sinnesfreuden
DONNERSTAG, 10. - SAMSTAG, 12. OKTOBER / 10-16 UHR / Tramin

Tramin ist ein beeindruckendes Weindorf im Siiden Siidtirols. Es gilt als
Ursprungsort der weltweit bekannten Gewiirztraminer Rebe und ist Hei-
mat einiger der bedeutendsten Siidtiroler Weingiiter und Brennereien.
Hier haben Sie die Moglichkeit hinter die Kulissen dieser renommierten
Betriebe zu schauen und die Weingutsbesitzer, Onologen und Brennmeis-
ter personlich kennenzulernen.

(D) Information und Anmeldung: Tourismusverein Tramin,
Tel. +39 0471 860 131, info@tramin.com oder www.tramin.com

Aufbau - Seminar 1 - Weinland Italien

FREITAG, 11. - SAMSTAG, 12. OKTOBER UND
FREITAG, 18. - SAMSTAG, 19. OKTOBER / GANZTAGIG / Bozen

Das Aufbauseminar 1- Weinland Italien beschaftigt sich intensiv mit den
einzelnen Weinbaugebieten Italiens sowie der italienischen Weinwirt-
schaft, mit Weinbau und Kellerwirtschaft, Weinsensorik sowie Verkos-
tungstechnik und -training. Ein Exkurs in die internationale Weinwelt
beschliefit das Seminar. Abgerundet wird dieses Ausbildungsprogramm
durch Vortrige von Experten, diverse Degustationen und Fachgespriche.

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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Die letzte Traubenfuhre
SAMSTAG, 12. OKTOBER / 18.30-21.30 UHR / Girlan | Eppan

Zum erfolgreichen Abschluss der Weinernte wird in Girlan die letzte
Fuhre Trauben in einem Bottich von einem festlich geschmiickten Fuhr-
werk zum Kirchplatz gebracht. Dort angelangt werden die Trauben in
einer historischen Weinpresse gepresst und der frische Most kann neben
den Weinen der Girlaner Kellereien verkostet werden. Passend zur Sai-
son und zur Torggelezeit werden deftige Gerichte, sowie frisch gebratene
Kastanien gereicht.

(D) Tourismusverein Eppan, Tel. +39 0471 662 206, info@eppan.com
oder www.eppan.com

Das kleine Wein-ABC

MITTWOCH, 16. OKTOBER / 18.30-21.30 UHR /
Bildungshaus Kloster Neustift

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwtinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht- riecht - schmeckt man?

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Das ABC der Spitzenweine

DONNERSTAG, 17. OKTOBER / 19-22 UHR / Weingut Alois Lageder

Es gibt Weine die sich vom Rest ihrer Artgenossen aufgrund der hohen
Qualitit deutlich abheben. Ein Spitzenwein kann gemessen werden am
Jahrgang, einer Sorte oder auch einer Region. Vielfach sind es Weine die
ausgezeichnet wurden aber es konnen auch Rarititen sein, die in keinem
Weinfiihrer zu finden sind. Wie finde ich solche Weine auf dem Markt,
was sind Merkmale und worauf ist beim Kauf zu achten? Spitzenweine
werden erldutert und verkostet.

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,

Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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Traminer Weingassl
SAMSTAG, 19. OKTOBER / 14.30-24 UHR / Tramin

Bilder, die der Herbst malt: Farben, Klinge, Geriiche, Menschen. In der
besonders festlich geschmiickten Dorfgasse werden Traminer Spitzenwei-
ne verkostet. Dazu gibt es gebratene Kastanien, Krapfen und weitere typi-
sche Leckerbissen sowie musikalische Einlagen verschiedener Musik- und
Folkloregruppen. Erleben Sie die gesellige Lebensart der Traminer. Das
Weingassl sollten Sie sich nicht entgehen lassen!

(1) Tourismusverein Tramin, Tel. +39 0471 860 131, info@tramin.com oder
www.tramin.com

Kultur- Kulinarische Weinbergwanderung
SAMSTAG, 19. OKTOBER / 10 UHR / Tramin

Der Wein und vor allem der Weinberg stehen im Mittelpunkt bei dieser
Veranstaltung. Ein fachkundiger Fiihrer begleitet Sie zu den reizvollsten
Platzen von Tramin. Er erzihlt iiber die Geschichte des Dorfes und iiber
den Weinbau; dabei wandert man durch den altesten Dorfkern und ver-
kostet verschiedene Weine mitten im Weinberg.

(D) Information und Anmeldung: Tourismusverein Tramin,
Tel. +39 0471 860 131, info@tramin.com

Das vertiefende Wein- ABC

MITTWOCH, 23. OKTOBER / 18.30-21.30 UHR /
Bildungshaus Kloster Neustift

Sie haben bereits Grundkenntnisse zum Thema Wein und wollen jetzt
lhr Wissen darin vertiefen? Dann sind Sie hier richtig. Unkompliziert
und lebendig gestaltet, erfahren Sie in diesem Kurs Spannendes und viel-
leicht auch Unverhofftes zum Thema Wein. Als leicht fortgeschrittener
Weinliebhaber oder leicht fortgeschrittene Weinliebhaberin schulen Sie
in diesem Seminar vor allem lhre Sinne und lernen das Einschitzen von
Weinen.

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

1391/

/ 43801LM0 /



/I NOVEMBER /

/12019 /

Weinstammtisch
MONTAG, 4. NOVEMBER / 18-21 UHR / Bozen

Ein gutes Gliaschen Wein in netter Gesellschaft, ein bisschen Fachsim-
peln iiber den guten Tropfen im Glas vor sich und nebenbei ein paar
Hippchen fiir den kleinen Hunger ... genau das, was ein Sommelier oder
Weinliebhaber geniefit: ein gemiitlicher Abend mit Gleichgesinnten. Ein
Sommelier wird lhnen zur Seite stehen und lhnen die wichtigsten Infor-
mationen iiber die Weine geben. Preis 40 € pro Pers.

() Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Best of Italy - Sizilien

MITTWOCH, 6. NOVEMBER / 18.30-21.30 UHR /
Bildungshaus Kloster Neustift

Sizilien hat eine lange Weintradition und zihlt zu den grofiten Weinbauge-
bieten Italiens. Die Weine sind gepragt vom mediterranen Klima und von
der spezifischen Bodenstruktur aus Gneis, Granit, Ton, Kalk und Vulkan.
Diese Einfliisse verleihen den Weinen ihre ganz speziellen Eigenschaften.

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Weinstand

DONNERSTAG, 22. NOVEMBER - SONNTAG, 6. JANNER /
Bozner Christkindlmarkt

Wenn die Berggipfel vom ersten Schnee weif} leuchten, die Tage immer
kiirzer werden und das freudige Warten beginnt, steht die Adventzeit vor
der Tiir. Dann verwandelt sich Bozen in eine wahre Weihnachtsstadt, die
jedem Besucher ein einzigartiges Erlebnis bietet. Die Weinstadt Bozen
stellt sich den Gésten durch einen eigenen Weinstand vor, wo die Besu-
cher die edelsten Tropfen von verschiedenen Kellereien geniefien konnen.

(i) Verkehrsamt der Stadt Bozen, Tel. +39 0471 307 000 oder
info@bolzano-bozen.it

/1 40 /

I WEININFO /

Das kleine Wein-ABC
MITTWOCH, 13. NOVEMBER / 18.30-21.30 UHR / Harpf, Bruneck

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwiinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht- riecht - schmeckt man?

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Verkostungs - HIGHLIGHT mit Master of Wine

DONNERSTAG, 21. NOVEMBER / 18.30-21.30 UHR /
Kellerei St. Michael | Eppan

Die Verleihung des Titels Master of Wine ist eine der hochsten Auszeich-
nungen in der Weinbranche. Es gibt insgesamt ca. 300 Personen die den
Titel Master of Wine fithren. Die Auszeichnung wird vom Institut of
Masters of Wine verliehen und setzt ein umfangreiches und breitgefi-
chertes Studium im Bereich Wein und dariiber hinaus voraus.

Thema: ,Winzer Champagnes“ mit Frank Smulders.

()\Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel, +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Portwein

MITTWOCH, 27. NOVEMBER / 18.30-21.30 UHR /
Bildungshaus Kloster Neustift

Portwein kommt doch aus Spanien und steht bei uns in der Kiiche! Wenn
auch Sie diesen Satz kennen, sich aber nicht sicher sind, dann ist dieses
Portweinseminar genau das Richtige. Hier erfahren Sie alles iiber die Ent-
stehung sowie die vielen Arten von Portwein - natiirlich wird der Lerner-
folg durch Verkostungen abgesichert.

(@) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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Wein und Advent...

SONNTAG, 1. - DIENSTAG, 24. DEZEMBER

YT - 711 / LN3

Erleben Sie die Siidtiroler Weinstrafle in der
Weihnachtszeit. Besondere Weinerlebnisse
erwarten Sie hinter den 24 Tiirchen des exklu-
siven Stidtiroler Weinstrafie Adventskalenders.

Weitere Informationen und die Offnungszeiten

der Kellereien finden Sie unter:
weinundadvent.suedtiroler-weinstrasse.it
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Das kleine Wein-ABC

DIENSTAG, 3. DEZEMBER / 18.30-21.30 UHR /
Erbhof Unterganzner, Kardaun

Bekommen Sie bei einem spannenden Vortrag und einigen Kostproben
einen Einblick zum Thema Wein. An diesem Abend bleiben die Anfinger
unter sich und ungeniertes Fragen ist erwtinscht! Erfahren Sie wie Wein
produziert wird, welche Temperatur der Wein haben sollte, welches das
richtige Glas ist, wie Sie den Wein richtig lagern und natiirlich auch wie
Sie Wein verkosten: Was sieht- riecht - schmeckt man?

() Information und Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it

Das vertiefende Wein-ABC
MITTWOCH, 11. DEZEMBER / 18.30-21.30 UHR /Plonerhof, Marling

Sie haben bereits Grundkenntnisse zum Thema Wein und wollen jetzt lhr
Wissen darin vertiefen? Dann sind Sie hier richtig. Unkompliziert und le-
bendig gestaltet, erfahren Sie in diesem Kurs Spannendes und vielleicht
auch Unverhofttes zum Thema Wein. Als leicht fortgeschrittener Wein-
liebhaber oder leicht fortgeschrittene Weinliebhaberin schulen Sie in die-
sem Seminar vor allem lhre Sinne und lernen das Einschitzen von' Weinen.

(D) Information und Anmeldung: Siidtiroler Weéiriakademie,
Tel. +39 0471 964 609, info@weinakademie.it
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EINE LESE BEI EINEM WINZER AN DER
SUDTIROLER WEINSTRASSE

Mit Ausblick auf die Berge und umgeben von Weinbergen ein Glas Siid-
tiroler Wein genieflen, das ist ein wunderbares Erlebnis.

Bei der Weinlese mitzuwirken, ist jedoch ein ganz besonderes Abenteuer.
Mit ,,Kiebl“ (Siidtiroler Wort fiir Eimer) und ,Schaar” (Siidtiroler Wort
fiir Schere) begleiten und unterstiitzen Sie tatkriftig einen Winzer bei
der Weinlese und wirken bei der Schaffung des nichsten Jahrganges mit.
Das ,Wimmen"“ wird gemeinsam abgeschlossen bei Wein und einer tra-
ditionellen Marende.

(@) Termine: Freitag, 13. September (Ausweichtermin: 20. September)
Information & Anmeldung: Siidtiroler Weinstrafle, Tel. +39 0471 860 659
oder info@suedtiroler-weinstrasse.it
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AUF DER SUCHE NACH EDLEN TROPFEN!

... eintdgige Entdeckungsreise entlang der Stdtiroler Weinstrafle. Er-
fahren Sie mehr zum Weg des Weines vom Weinbau bis hin zum Tisch
serviert, professionell begleitet, kulinarisch stimmig und erlebnisreich

/| WEINERLEBNIS /

inszeniert. Ein unvergessliches Weinkulturerlebnis!

DAS TAGEBUCH

8.30 UHR / Einsteigen, zuriicklehnen und geniefSen
Uber die Siidtiroler Weinstrafe streifen und den Augen besondere
Ausblicke gonnen.

9.00 UHR / Zu Gast in einer Sektkellerei

Das Abenteuer beginnt prickelnd. Mit der Verkostung von 3 perlenden
Sektsorten, die Geist und Sinne wecken.

10.30 UHR / Ein wenig bewegen und viel erfahren

Bei einer Weinbergbegehung Siidtirols Winzerkunst hautnah erleben
und verkosten.

12.00 UHR / Spurensuche macht hungrig

Ein Degustationsmenti in einem ausgewéhlten Restaurant samt
Weinbegleitung mit einem Winzer starkt und erfrischt.

14.30 UHR / Auf Traubensuche in einem historischen Weindorf
oder in der Weinstadt Bozen

Malerische Laubenginge und Plitze auskundschaften und
Weinkulturpunkte erleben.

16.00 UHR / Ab in den Keller

Ein Kellermeister lasst tiefe Einblicke gewdhren und

seine edlen Produkte verkosten.

17.30 UHR / Stilvoller Ausklang
In einer Vinothek - in frohlicher Runde - bei italienischen
Kostlichkeiten und natiirlich ... einem Glas Siidtiroler Wein.

18.30 UHR / Einsteigen, zurticklehnen und immer noch geniefien
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WINESAFARI - Im Shuttle Bus auf lukullischer Spurensuche!
Das Abenteuer kann beginnen ...

(@) Termine: jeden ersten Freitag im Monat, ganzjéhrig
Auf Anfrage auch fiir Gruppen ab 10 Personen.

Preis: 135€ pro Person (inkl. Busfahrt in Begleitung einer erfahrenen
Reisefiihrerin, Betriebsbesichtigungen, Verkostungen, Degustation-
Mittagessen, Stadtfiihrung oder Dorffiihrung, Imbiss am Abend)

Information & Anmeldung bis Dienstag vor der WineSafari: Siidtiroler
Weinstrafle, Tel. +39 0471 860 659,info@suedtiroler-weinstrasse.it

.ZWISCHEN URIGEN KELLERGEWOLBE, AUTOCHTHONEN
REBSORTEN UND EINER TRADITIONELLEN POLENTA-MARENDE
IM WEINBERG. (> SEITE 17, 28 UND 30)
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IN DIE PEDALE, FERTIG, LOS!

Auf der Sudtiroler Weinstrafle — der dltesten Weinstrafle Italiens — der
Sonne entgegen radeln. Inmitten von Weinreben und Apfelwiesen, vorbei
an Burgen und Schlosser, auf bequemen Radwegen ein Stiick Natur &
Kultur Sudtirols entdecken und radelnd die Vielfalt erleben. Die Rad-
touren der Stdtiroler Weinstrafie sind auch fiir Ungeiibte ein Genuss.

WEIN & RAD - bewegen, einkehren und erleben!
Weyg frei fiir alle Genussradler ...

... im Weiflburgundergebiet EPPAN

RAD / Alter Bahnhof Eppan | Girlan | Schreckbichl | Montiggler See /
Eppan Berg I St. Pauls & zurtick

GENUSS / traumhafte Ansitze, Burgen & Schldsser, Gassen & Kirchen
und einzigartige Reblandschaften

WEIN / Besichtigung einer Kellerei mit gefiihrter Verkostung

... im St. Magdalener - und Lagreingebiet in BOZEN

RAD / Zentrum Bozen I Rentsch | Gries & zuriick

GENUSS / der Magdalenerhiigel unterhalb von Rentsch, die historischen
Kellereien und privaten Weingiiter in Gries, dem Ursprungsgebiet

der autochtonen Rebsorte Lagrein

WEIN / Besichtigung einer historischen Kellerei mit Weinverkostung

... im Gebiet des Kalterersee-Weines in KALTERN

RAD / Rottenburgerplatz in Kaltern | Oberplanitzing I Kalterer See & zuriick
GENUSS / das beeindruckende Gebiet rund um den Kalterer See und

der charmante Ortskern von Kaltern

WEIN / Besichtigung einer Kellerei mit gefiihrter Verkostung

... im Gewiirztraminergebiet in TRAMIN

RAD / Ortskern Tramin I St. Jakob Kirche in Kastelaz & zuriick
GENUSS / das historische Dorf Tramin und seine bekannte Pfarrkirche,
traumhafte Blicke iiber die Rebhinge von Tramin bis zum Kalterer See
WEIN / Besichtigung einer Kellerei mit gefiihrter Verkostung
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Alle Wein & Rad-Touren starten um 9 Uhr und enden um spitestens
14 Uhr. Die Weinverkostung findet jeweils am Ende der Tour statt. Es
besteht Helmpflicht.

(@) Termine: Mai bis Oktober jeden zweiten Dienstag im Monat.
Teilnehmer: mindestens 4 Personen, fiir Gruppen auf Anfrage

Preis: 45 € pro Person mit eigenem Rad

Mit Leihrad zzgl. 21 € und mit einem Leih-E-Bike zzgl. 30 €

(inkl. 1 Kellerbesichtigung mit einer kleinen Verkostung, Begleitung
eines erfahrenen Bikeguide)

Information & Anmeldung: Siidtiroler Weinstrafe, Tel. +39 0471 860 659,
info@suedtiroler-weinstrasse.it
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ERSTKLASSIGEN TRAUBEN
GEBUHREN ERSTKLASSIGE KELLEREIEN!

Auf Sidtirols Weinstrafle reichen sich traditionelle Weingiiter - mit
Einfliissen deutscher Gotik, italienischer Renaissance und Siidtiroler
Elementen - und zeitgenossische Kellereien unaufdringlich die Hand
und besinnen sich mit ihren Winzern naturnah auf ihr Hauptziel: der
Produktion besonderer Weine.

Nambhaften Stidtiroler Architekten ist es mit viel Ideenvielfalt und Ach-
tung zur Natur gelungen, den Weingiitern einen authentischen Charakter
zu verleihen, dabei der Landschaft nicht den Rang abzulaufen, sondern
sie zu unterstreichen und zu umrahmen.

WEIN & ARCHITEKTUR - Wein und Kultur geniefsen!
Siidtiroler Baukunst im Blickfeld ...

BESICHTIGUNG VON DREI KELLEREIEN

8.30 UHR / Erste Kellerei / Besichtigung und Verkostung

10.00 UHR / Zweite Kellerei / Besichtigung und Verkostung

11.30 UHR / Dritte Kellerei / Besichtigung und Verkostung

Die Besichtigungen enden um 13.30 Uhr.

Der Treffpunkt variiert je nach gebuchter Wein & Architektur-Tour.
Sie werden von einem Shuttlebus abgeholt und chauffiert.

(i) Termine: jeden zweiten Donnerstag im Monat, ganzjéhrig
Teilnehmer: 7 bis maximal 20 Personen

Preis: 55 € pro Person (inkl. Busfahrt in Begleitung eines erfahrenen
Reisefiihrers, 3 Betriebsbesichtigungen, 3 Verkostungen)

Begleitperson: Weinbduerin Margareth Orian, gepriifte Natur- und
Landschaftsfiihrerin

Information & Anmeldung: Siidtiroler Weinstrafe, Tel. +39 0471 860 659,
info@suedtiroler-weinstrasse.it
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WILLKOMMEN BEI DER SUDTIROLER WEINAKADEMIE

Vielfalt, Qualitit und Genuss - unsere Kurs- und Bildungsangebot
umfasst neben den traditionellen Weinverkostungen auch spannende
Abende rund ums Thema Bier und Genuss.

Wein:

Unser breites Angebot an Kursen und Verkostungen richtet sich sowohl an
Neugierige, die bisher noch wenig iiber Wein wissen, sowie auch an Wein-
kenner- und Liebhaber. Das wachsende Interesse an unseren Verkostun-
gen ist Ausdruck des hohen Niveaus des Angebotes, das auch mehrtigige
Kurse bzw. Ausbildungen vorsieht.

Ausbildungen: Basis-Seminar - Siidtirol (Weinakademiker), Aufbausemi-
nar 1 - Weinland Italien (Weinakademiker), Let’s talk about wine (Sprach-
schulung Englisch)

Bier:

Die Vielfalt von Bier zu entdecken, Bierstile und Bieraromen kennen zu
lernen, ist ein Erlebnis der etwas anderen Art. Bei unseren Verkostungen,
Workshops und kulinarischen Abenden werden Sie angesteckt von der
Begeisterung und dem Enthusiasmus, welchen Bier-Sommeliers und
Bier-Experten lhnen vermitteln. Bier wird zum Erlebnis.

Ausbildung: Diplom Bier-Expert

Genuss:

Ob ,Wein & Kochen” oder Kurse zu spezifischen Lebensmitteln wie Fleisch,
Kise, Ol und anderen Produkten - fiir jeden Genuss ist das passende dabeil
Ausbildung: Diplom Speck-Expert

(@) Information & Anmeldung: Siidtiroler Weinakademie,
Tel. +39 0471 964 609 oder info@weinakademie.it,
www.suedtiroler-weinakademie.it
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KULTUR - GESCHICHTE - WEIN
GEOFFNET: 1. APRIL - 11. NOVEMBER

JEDEN DONNERSTAG / 10-11.30 UHR / 5 € (ODER MIT WINEPASS)

Vorstellung des Forschungsprojektes, begleitet von einem Glas
Kalterersee Wein, untermalt mit stimmungsvollen Weinliedern.

SAMSTAG, 6. APRIL / 16-18 UHR / EINTRITT FREI

SONNTAG, 28. APRIL / 10-17 UHR / EINTRITT FREI

SONNTAG, 19. MAI / 10-17 UHR / EINTRITT FREI

DONNERSTAG, 23. MAI / 19-21 UHR / 12 €

JEDEN MITTWOCH, 17. JULI-28. AUGUST / 10-11.30 UHR /
ANMELDUNG ERFORDERLICH /5 €

JEDEN FREITAG, 19. JULI-30. AUGUST / 10-11.30 UHR /
ANMELDUNG ERFORDERLICH /5 €

DONNERSTAG, 5. UND SAMSTAG, 7. SEPTEMBER / 16-18 UHR / 12 €

FREITAG, 6. SEPTEMBER / 15-16 UHR / 6 €

SONNTAG, 3. NOVEMBER / 10-14 UHR / EINTRITT FREI

152/
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(@) Offnungszeiten: Dienstag bis Samstag: 10~17 Uhr, Sonn- und Feiertage:
10-12 Uhr, Montag geschlossen, 1. November geschlossen.

Fiihrungen (nach Anmeldung): Dauer: 1 Stunde.

Fiihrung mit Weinverkostung (nach Anmeldung): Dauer: 1,5 Stunden.

Information & Anmeldung: Siidtiroler Weinmuseum, Kaltern.
Tel. +39 0471 963 168, www.weinmuseum.it oder
weinmuseum@landesmuseen.it
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FASZINATION WEINBERG

ENTDECKUNGSWANDERUNG MIT VERKOSTUNG DURCH DIE
ABWECHSLUNGSREICHEN LAGEN DER KELLEREI KURTATSCH
Einzigartig in Siidtirol sind die verschiedenen Lagen der Kellerei Kur-
tatsch. Hohenlagen von 220 bis 9oo Meter, Stidost- bis Siidwesthinge
und Boden von sandig-schottrig tiber steinig bis rot-lehmig verleihen
jedem Wein seinen eigenen Charakter. Gehen Sie mit uns auf Expedi-
tion, um die besten Lagen zu erkunden und direkt am Ursprung den
jeweiligen Wein zu verkosten.

(i) Termine: von Mdrz bis Oktober jeden 3. Dienstag im Monat bei
mindestens 7 Teilnehmern. Gruppen ab 10 Personen auf Anfrage.

Preis: 84 € pro Person. Inbegriffen sind: Busfahrt von Kurtatsch nach Graun,
ca. 12 Weinproben, Brotzeit, zum Mittagessen ein 3 Gidnge Menii und

die ganztdgige fachliche Fiihrung.

Information & Anmeldung (bis am Vortag um 16 Uhr): Kellerei Kurtatsch,
Tel. +39 0471 880 115 oder weinexpedition@kellerei-kurtatsch.it

WEINWEGE BIETEN DEN BESUCHERN, ALLEINE ODER MIT
FUHRUNG, INTERESSANTE EINBLICKE VON DER PFLANZUNG
DER JUNGREBE BIS ZUR VERKOSTUNG DES WEINES.

Erschnuppere die typischen Duftnoten unserer Weine

Der Weg durch das Kurtatscher Rebenleben fithrt 2 km durch hiigelige
Weinberge mit herrlichen Ausblick auf das Etschtal. Unterwegs haben Sie
die Moglichkeit, alle wichtigen Ereignisse im Weinbaujahr mitzuverfol-
gen. Schautafeln informieren tiber die Sortenvielfalt und landschaftlichen
Besonderheiten des Gebietes. Kleine Amphoren enthalten Duftnoten der
Weinsorten welche erschnuppert und erraten werden kénnen.

(i) Gehzeit: ca. 50 Min. bis Entiklar, ca. 1,5 Stunden bis Margreid

Gefiihrte Weinsinneswanderung iiber den Kurtatscher Weinlehrpfad mit 5
Weinproben, Fiihrung und Shuttle: jeden Mittwoch 14 Uhr, ca. 4 Stunden.

Genusstag auf dem dltesten Weinlehrpfad Siidtirols:
Sonntag, 2. Juni um 1o Uhr. Siehe S. 23

Information & Anmeldung: Tourismusverein Siidtiroler Unterland, info@
suedtiroler-unterland.it, Tel. +39 0471 880 100
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Auf Entdeckungstour durch die wunderschéne Reblandschaft in
einem der schonsten Weindérfer der Welt

Wer auf dem wein.weg in Kaltern unterwegs ist, trifft auf kalksteinweifie
Schwellen im Boden, die den Ubergang von einem Riegel - einer Wein-
lage - in den anderen kennzeichnen. lhr Klang: lautmalerische Poesie:
Barleit, Keil, Vial, Prunar und viele mehr. Der Wanderweg verlauft wie
eine Achterschleife durch das gesamte Dorf und kreuzt sich im Herzen
von Kaltern, am Marktplatz beim Weinhaus PUNKT. Der Weg fiihrt an
wildromantischen Weinho6fen und sanften Rebhiigeln vorbei und veran-
schaulicht die Kleinteiligkeit und Tradition der Kalterer Weinwirtschaft.

(@) Gehzeit: 1,5 Stunden bis zum Kalterer See, 1,5 Stunden bis Oberplanitzing

Information: wein.kaltern, Tel. +39 0471 965 410, info@wein.kaltern.com

Guter Wein entsteht im Weinberg

Warum das so ist und was sich im Weinberg abspielt, zeigt der Wein-
lehrpfad bei Castel Sallegg in Kaltern. Inmitten der Rebzeilen erzihlen
Info-Tafeln von den Siidtiroler Rebsorten mit ihren Besonderheiten,
dem Jahreszyklus der Rebe und der Geschichte des Weinbaus. Auch
Hintergrundinformationen zu Klima, Geographie und Terroir sind da-
bei. Startpunkt des rund 350 Meter langen Weges ist der Rottenburger
Platz im Zentrum von Kaltern. Von dort aus fithrt er durch das Weingut
bis hinauf zum Innenhof von Castel Sallegg.

(@) Gehzeit: 30 Minuten.

Offnungszeiten: von Mitte Miirz bis Mitte November frei zuginglich (in der
Reifezeit nur mit Fiihrung).

Vom 1. April bis Ende Oktober finden zudem gefiihrte Besichtigungen

mit anschlieffender Kellerfiihrung (ausgenommen Erntezeit) und
Weinverkostung statt. Telefonische oder schriftliche Anmeldung erforderlich.
Information & Anmeldung: Weingut Castel Sallegg, Tel. +39 0471 963 132,
info@castelsallegg.it, www.castelsallegg.it
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Weinwissen zwischen malerischen Rebanlagen und

herrlichen Ausblicken

Der Wein- und Naturlehrpfad 14dt auf eine informative Genussreise durch
die Weinberge ein. 15 Info-Tafeln kliren den Wanderer an aussichtsrei-
chen und idyllischen Stationen am sogenannten ,Hohen Weg* iiber den
Weinbau in Eppan auf. Wunderbar verbinden lasst sich der Rundspazier-
gang mit der Einkehr in eine der nahegelegenen Weinkellereien.

(i) Gehzeit: ca. 40 Min.

Jeden Mittwoch: gefiihrte Wanderung mit anschliefSender Weinverkostung
und kleiner Brotzeit.

Information: Tourismusverein Eppan, Tel. +39 0471 662 206,
info@eppan.com

Lernen Sie die Terlaner Weingeschichte und Weinkultur kennen
Ausgehend von der Kellerei Terlan fithrt der beschilderte Weinweg ca.
3,5 km durch eine liebliche, geschlossene Reblandschaft, vorbei an sehens-
werten Ansitzen und Hofen, im oberen Teil von Terlan. Auf 21 Hinweis-
schildern erfahren Sie alles Wissenswerte zur Terlaner Weingeschichte
und -kultur. Zum Weinweg gibt es eine kostenlose Broschiire.

() Gehzeit: ca. 1,5-2 Std.
Gefiihrte Wanderungen tiber den Weinweg jeden Donnerstag im April, Mai,
Juni, September und Oktober.

Information: Tourismusverein Terlan, Tel. +39 047r1 257 165,
info@terlan.info

Ausgehend vom alten Ortskern ,Bethlehem® konnen Sie inmitten der
Gewlirztraminer Weinberge oberhalb von Tramin spazieren. Sie wan-
dern durch mediterrane Kulturlandschaften und genieflen einen einma-
ligen Ausblick auf Tramin und die gesamte Talsohle.

(D) Gehzeit: ca. 45 Min.

Information: Tourismusverein Tramin, Tel. +39 0471 860 131
info@tramin.com
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WINEPASS = im WinePass inbegriffen.
50% der aufgefiihrten Preise schenkt lhnen lhr Unterkunftsbetrieb.

I MONTAG /

Meister des Geschmacks
WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 10 UHR / Brennereien Roner, Tramin

Tauchen Sie ein in die Faszination der Destillationskunst in einer der
meistpramiertesten Brennereien Italiens! Erfahren sie mehr iiber den
einzigartigen innovativen Pot Stil ,Luisa®, einen Meilenstein der Destil-
lationskunst. Dauer 1,5 Stunden. Preis 11 € pro Pers.

O (D Tel +39 0471 864 o15, info@roner.com

Die Weinstadt Bozen mit dem Merkantil-
gebaude und weiteren historischen Gebauden
WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 10.30 UHR / Verkehrsamt Bozen

Ein gefiithrter Rundgang durch die Weinstadt Bozen, wo die Rebanlagen
bis ins Stadtzentrum reichen und die Rotweine Lagrein und St. Magda-
lener von hochster Qualitit hergestellt werden. Wihrend der Fithrung
werden besondere historische Gebdude der Bozner Altstadt besichtigt.
Treffpunkt: Informationsbiiro. Preis 6 € pro Pers.

() Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 307 000

Weinbergfiihrung in der VIGNA
Castel Ringberg (Elena Walch)

MAI - ENDE OKTOBER /10.30 UHR / Castel Ringberg, Kaltern

In den Sommermonaten werden gefiihrte kleine Wanderungen durch die
umliegenden Weinterrassen der Vigna Castel Ringberg angeboten. Erfah-
ren Sie mehr iiber die Arbeit im Weinberg ganz im Zeichen der Nachhal-
tigkeit, gefolgt von einer Weinverkostung auf der Schlossterrasse. Fithrung
findet nur bei guter Witterung statt. Dauer 2 Stunden. Preis 20 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 860 172, visite@walch.it
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Kellerfiihrung im Weingut Ritterhof
WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 10.30 UHR /
Weingut Ritterhof, Kaltern

Kellerfithrung durch die neu umgebaute Kellerei mit anschliefender
Verkostung von 3 Weinen im Barriquekeller. Dauer ca. 1,5 Stunden.
Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 963 298, info@ritterhof.it

Kutschenfahrt auf dem Weinweg

APRIL, MAI, JUNI, OKTOBER / 15 UHR
JULI, AUGUST, SEPTEMBER / 16 UHR
AB JUNI AUCH DONNERSTAGS / Tourismusverein Kaltern

Mit der Kutsche auf den Spuren des Weines. Nach der Fahrt durch die ma-
lerische Reblandschaft von Kaltern erwartet Sie eine Kellerfithrung mit an-
schlieffender Weinprobe. Treffpunkt vor dem Tourismusbiiro. Begrenzte
Teilnehmerzahl. Preis 20 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 963 169

Verkostung & Weinbergbesichtigung
des Familienweinguts Castelfeder
MAI - SEPTEMBER / 15 UHR / Glen, Montan

Entdecken Sie mit uns gemeinsam unsere Weinberge und bekommen
Sie einen Einblick in unsere Produktion bis hin zum fertigen Glas Wein.
Authentisch - familidr - einzigartig. Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Weingut Castelfeder,

Tel. +39 0471 820 420, info@castelfeder.it
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Betriebsbesichtigung im Weingut Elena Walch

MAI - OKTOBER (SEPTEMBER UND OKTOBER NUR
VERKOSTUNGEN) / 15 UHR / Elena Walch, Tramin

Erleben Sie den einzigartigen Charme und die Geschichte Elena Walchs.
Besichtigen Sie architektonisch innovative Riumlichkeiten mit avant-
gardistischer Technik und erleben Sie die Atmosphire des historischen
Weinkellers mit seinen kunstvoll geschnitzten Holzféassern, gefolgt von
einer Weinverkostung. Auf Voranmeldung fiir eine limitierte Anzahl an
Besuchern. Wihrend der Lese sind nur Verkostungen maglich.

Dauer 1,5 Stunden. Preis 18 € pro Pers.

(D) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 860 172, visite@walch.it

Weinprobe am Stroblhof
APRIL - OKTOBER / 16 UHR / Weingut Stoblhof, Eppan

Weinbergbegehung zum besseren Kennenlernen der Sorten, der Lage
und des Bodens. Besichtigung des modernen Weinkellers mit seinem
natiirlichen Raumklima und der schonenden Verarbeitung der Traube.
Gefiihrte Verkostung mit dem Produzenten im Degustationsraum, des-
sen Innengestaltung besonders sehenswert ist. Preis 15 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung bis Montag 11 Uhr: Tel. +39 0471 662 250,
info@stroblhof.com

Naturwein mit all seinen Facetten
16.30 UHR / Bioweingut Thomas Niedermayr, Berg | Eppan

Hoffithrung inkl. Weinverkostung mit Biowinzer Thomas Niedermayr
im Bioweingut Thomas Niedermayr auf Berg | Eppan. Preis 14 € pro Pers.

(@ Informationen und Anmeldung: Tourismusverein Eppan,
Tel. +39 0471 662 206, info@eppan.com
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Sekt und ... mehr!
WINEPASS / 9.30 UHR / Kellerei Kettmeir

Entdecken Sie die Welt des Siidtiroler Qualititssektes bei einem Rundgang
im Sektkeller und einer Verkostung. Dauer ca. 1 Stunde. Preis 15 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 963 518, visit@kettmeir.com

Besichtigung und Weinverkostung
in der Kellerei K. Martini & Sohn
WINEPASS / 9.30 UHR / Kellerei K. Martini & Sohn, Girlan | Eppan

Familie Martini 14dt Sie zu einer Betriebsbesichtigung mit anschlief}en-
der Weinverkostung ein. Verkostet werden 5 Weine, auf Wunsch auch
mit typischen Stdtiroler Qualititsprodukten. Dauer 1,5 Stunden. Preis
10 € pro Pers., mit Snack 15 €.

® () Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 663 156,
info@martini-sohn.it

Kellerfiihrung in der Kellerei Tramin
WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 10 UHR / Kellerei Tramin

Gefiihrte Betriebsbesichtigung und Verkostung von drei Weinen. Be-
sichtigen Sie eine der fithrenden Kellereien Italiens! Der neu erbaute
Verkostungsraum bietet einen herrlichen Panoramablick auf die umlie-
genden Weingiiter. Gefiihrte Betriebsbesichtigung und Verkostung von
drei Weinen. Preis 10 € pro Pers.

(@) Keine Anmeldung erforderlich
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Das Winzererlebnis in St. Pauls

JULI - OKTOBER JEDEN 1. DIENSTAG IM MONAT / 14-18.30 UHR /
Kellerei St. Pauls | Eppan

Eine gefithrte Wanderung durch die Weinlagen und idyllischen Hiigel von
St. Pauls. Von der Kellerei St. Pauls tiber den Sektbunker zum Gfill-Hof
und zur St. Justina-Kirche werden wir unsere schonsten Lagen besichtigen
und dabei Weifdweine dieser Lagen verkosten. Zuriick im Dorf besichtigen
wir die Kellerei St. Pauls und degustieren Rotweine.

Festes Schuhwerk wird empfohlen. Strecke ca. 5 km. Preis 20 € pro Pers.
() Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 662 183,
vinothek@stpauls.wine

Fachkundige Kellerfiihrung

im Weingut Alois Lageder
WINEPASS / MARZ - DEZEMBER / 14.30 UHR /
Weingut Alois Lageder, Margreid

In unserem historischen Ansitz Lowengang stellen wir lhnen unsere
Werte, unsere Philosophie und natiirlich unsere Weine vor. Die Fithrung
durch den Ansitz Lowengang und den Weinkeller mit anschlieffender Ver-
kostung von 3 Weinen wird von einem unserer Sommeliers durchgefiihrt.
Preis 12 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 809 580,
paradeis@aloislageder.eu

Wildkrauterfiihrung mit Verkostung von
kulinarischen Rarititen von der Weinrebe

und Bio.Weinen

WINEPASS / APRIL - NOVEMBER (JULI AUSGENOMMEN) / 15 UHR /
Bio.Weingut Othmar Sanin, Margreid

Biowinzer und Kriuterexperte Othmar macht Sie vertraut mit 19 Jahre
Weinbau ohne Pflanzenschutz und essbaren Wildpflanzen. Im Weinberg
verkosten Sie naturbelassene Bioweine & neukreierte Geniisse: ,, Trauben-
kaviar aus Rebbliiten-Knospen, Traubenblitter-Pesto, erstes OPC aus
Stidtirol-Traubenkernen. Preis 18 € pro Pers.

® (D Information und Anmeldung: Tel. +39 335 14 20 497, info@sanin.bio
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Von der Rebe bis ins Glas
WINEPASS / AB FRUHJAHR / 15 UHR / Kellerei Bozen

Wandeln Sie auf den Spuren des historischen Siidtiroler Weinbaus. Da-
bei diirfen aber auch Einblicke in die moderne Produktion und Arbeit
der neuen Kellerei Bozen nicht fehlen. Damit es nicht zu ,trocken" wird
degustieren Sie die Weine aus der eigenen Produktion. Verkostet wer-
den ausschlief8lich unsere Spitzenlinien. Dauer 2,5 - 3 Stunden. Leistung:
Kellerfithrung, 7-er Weinprobe, Mineral- Naturwasser, Schiittelbrot.
Preis 25 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung bis Montag 18:00 Uhr:
Tel. +39 0471 270 909, info@kellereibozen.com

Das kleine Weinseminar
WINEPASS / APRIL - NOVEMBER, AUSGENOMMEN 1. DIENSTAG
IM MONAT / 15.30 UHR / Kellerei St. Pauls | Eppan

Tauchen Sie ein in die Welt der Weine aus St.Pauls. Auf dem Weg durch
das Paulsnerfeld erfahren Sie einiges iiber die Geschichte unserer Kellerei
und dem Jahresverlauf unserer Winzer. Nach der Besichtigung unseres
Sektbunkers laden wir Sie ein die Vielfalt der Weine von St.Pauls zu ver-
kosten. Preis 12 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 662 183,

vinothek@stpauls.wine

Brennereibesichtigung im Hause L. Psenner
APRIL - OKTOBER / 16 UHR / Brennerei L. Psenner, Tramin

Die Traminer Brennerei L. Psenner vereint seit ihrer Grilndung im Jahr
1947 Erfahrung und Liebe in der traditionellen Herstellung von Destil-
laten aus hochwertigen und feinen Rohstoffen. Erleben Sie in unserer
Brennerei Tradition und Innovation. Im Anschluss laden wir Sie zu einer
Verkostung unserer Produkte ein. Preis 12 € pro Pers.

(@) Tel. +39 0471 860 178

/1 631/

[ 9VLSN3IA / HOITLNIHOOM /



/| WOCHENTLICH / DIENSTAG /

/1 2019 /

Kellerfiihrung und Weinverkostung im Weingut
Tiefenbrunner Schlosskellerei Turmhof

16. APRIL - 24. AUGUST / 16 UHR /
Weingut Tiefenbrunner Schlosskellerei Turmhof, Kurtatsch

Werfen Sie einen Blick hinter das Weinetikett und lernen Sie uns kennen.
Erfahren Sie aus erster Hand, was unsere Winzerkunst ausmacht - von der
Rebe bis ins Glas. Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 880 122,
info@tiefenbrunner.com

Fachweinprobe
26. MARZ - 29. OKTOBER / 16.30 UHR / Tourismusverein Kaltern

Tauchen Sie ein in die Kalterer Weinwirtschaft! Im Anschluss an die
Kellerfithrung erwartet Sie eine Auswahl verschiedener Weine, welche
mit einem Weinexperten verkostet werden. Preis 19 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 963 169

Tramin und der Gewlirztraminer

WINEPASS / OSTERN BIS ALLERHEILIGEN / 16.30 UHR /
Hoamet-Tramin-Museum

Fithrung mit Erlduterungen, Kurzfilm und Verkostung von 3 Weinen:
Tramin, Europa, Ubersee. Preis 15 € pro Pers., mit WinePass gratis.

(@) Tel +39 328 560 36 45, info@hoamet-tramin-museum.com

Okologie im Weinberg
WINEPASS / 17 UHR / Weingut Messnerhof, Bozen

Wie funktioniert nachhaltige Weinproduktion? Anhand einer Weinguts-
besichtigung wird auf die Okologie im Weinberg eingegangen. Das Thema
Nachhaltigkeit in der Weinproduktion wird vom Pflanzen der Reben bis
zum Weingenuss vermittelt. Im Anschluss werden einige Weine verkostet.
Dauer ca. 1,5 Stunden. Preis 12 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 339 473 2612, info@messnerhof-net
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Kellerfiihrung mit Verkostung
WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 17 UHR / Weingut Klosterhof, Kaltern
Nach einer Fithrung durch die Kellergewolbe geniefen Sie die Weine des

Weingutes und Stdtiroler Spezialititen bei einer Bauernmarende. Preis
15 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 961 046

Weinverkostung in der Kellerei Andrian
WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 18 UHR / Kellerei Andrian

Erleben Sie eine gefiihrte Weinprobe und verkosten Sie 5 Weine der Kel-
lerei Andrian. Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung innerhalb 12 Uhr: Tourismusverein
Andrian, Tel. +39 0471 510 100

I MITTWOCH /

Weinquiz und Blindverkostung
APRIL - AUGUST / 9 UHR / Hofkellerei Willi & Gerlinde Walch, Tramin

Wihrend dieser etwas anderen (sehr individuellen) Weinverkostung
diirfen Sie versuchen, Weine blind zu erkennen (Weif3-, Rosé- und Rot-
weine), Ihr Wissen {iiber (Stidtiroler) Weine und Weinkultur zu testen
und natiirlich kénnen Sie simtliche Fragen, die Sie moglicherweise
schon lange beschiftigen, loswerden. Wir freuen uns auf Sie! Halb-
stiindige Veranstaltung. Preis 6 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung bis innerhalb Dienstag 18 Uhr:
Tel. +39 0471 860 215, info@hofkellerei.it
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Sinne scharfen - Workshop

9.30-11 UHR / Kellerei K. Martini & Sohn, Girlan | Eppan

»Wer geniefien kann trinkt keinen Wein mehr, sondern verkostet Ge-
heimnisse. Ganz nach diesem Motto versuchen wir mit Hilfe der Aro-
menbar lhre Sinne zu schirfen, verkosten Weine, testen uns mit einer
Blindverkostung und geniefien im Abschluss eine kleine Auswahl Siid-
tiroler Qualitdtsprodukte. Preis 15 € pro Pers.

® (O Information und Anmeldung bis innerhalb Dienstag 16 Uhr:
Tel. +39 0471 663 156, info@martini-sohn.it

Wein aus Tradition & Leidenschaft
WINEPASS / GANZJAHRIG - IM SEPTEMBER UND OKTOBER AUF
ANFRAGE / 10 UHR / Weingut H. Rottensteiner, Bozen

Lernen Sie die Familie Rottensteiner und ihre Weine personlich kennen
und seien Sie zu Gast bei einer der dltesten Weinbaufamilien Siidtirols.
Preis 10 € pro Pers.

() Information und Anmeldung bis zum Vortag: Tel. +39 0471 282 o015,
info@rottensteiner-weine.com

Weinbergfiihrung in der VIGNA
Castel Ringberg (Elena Walch)

MAI - OKTOBER /10.30 UHR / Castel Ringberg, Kaltern

"In den Sommermonaten werden gefiihrte kleine Wanderungen
durch die umliegenden Weinterrassen der Vigna Castel Ringberg an-
geboten. Erfahren Sie mehr tiber die Arbeit im Weinberg ganz im Zei-
chen der Nachhaltigkeit, gefolgt von einer Weinverkostung auf der
Schlossterrasse. Die Fithrung findet nur bei guter Witterung statt.
Dauer 2 Stunden. Preis 20 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 860 172, visite@walch.it
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Besichtigung des Weindorfes Margreid

WINEPASS / 10.30 UHR /
Tourismusverein Siidtiroler Unterland, Kurtatsch

Fithrung durch das schone Weindorf Margreid mit Besichtigung der &l-
test datierten Weinrebe Siidtirols (1601). Preis 2 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung bis zum Vortag: Tel. +39 0471 880 100

Tramin und der Gewlirztraminer

WINEPASS / OSTERN BIS ALLERHEILIGEN / 10:30 UHR /
Hoamet-Tramin-Museum

Fithrung mit Erlduterungen, Kurzfilm und Verkostung von 3 Weinen:
Tramin, Europa, Ubersee. Preis 12 € pro Pers., mit WeinPass gratis.

(@) Tel. +39 328 560 36 45, info@hoamet-tramin-museum.com

Gefiihrte Weinsinneswanderung auf den
Kurtatscher Weinlehrpfad

WINEPASS / APRIL - NOVEMBER / NUR APRIL - JUNI ZUSATZLICH
MIT BRETTLJAUSE IM WEINBERG / 14 UHR /
Tourismusverein Siidtiroler Unterland, Kurtatsch

Auf dem 2 km langen Weg durch das Kurtatscher Rebenleben warten auf
Sie Duftamphoren, Naturschauplitze und viele interessante Informatio-
nen rund um den Kurtatscher Wein. Preis 20 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 880 100

Geschichte und Wein

WINEPASS / SEPTEMBER - OKTOBER / 14 UHR /
Tourismusverein Kaltern

Wandern Sie mit unserer Natur- und Landschaftsfiihrerin durch die wil-
dromantische Rastenbachklamm und erfahren Sie Informatives, Inter-
essantes und Kurioses tiber Geschichte und Wein. Preis 10 € pro Pers.

() Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 963 169
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Weinparcours Girlan

WINEPASS / 14 UHR / APRIL - NOVEMBER /
Parkplatz im Zentrum von Girlan | Eppan (gegeniiber vom Despar)

Gefiihrte Weinwanderung mit einem Weinfachmann durch die Reban-
lagen entlang des Girlaner Weinlehrpfades. Im Anschluss Besichtigung
einer Kellerei mit Weinverkostung und typischer Siidtiroler Brotzeit.
Preis 14 € pro Pers.

(i) Information und Anmeldung: Tourismusverein Eppan,
Tel. +39 0471 662 206, info@eppan.com

Kellerfiihrung & Weinverkostung
WINEPASS / 15 UHR / Weingut Peter Sélva & Séhne, Kaltern

Kellerfithrung durch einen der dltesten Weinbaubetriebe in Kaltern. In
der gemdtitlichen Vinothek findet anschlieffend eine gefiihrte Weinver-
kostung statt. Preis 10 € pro Pers.

() Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 964 650, info@soelva.com

AuBlergewohnliche Architektur -
besondere Weine
WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 16 UHR / Kellerei Nals Margreid, Nals

Besichtigung der Kellerei und Fithrung durch die Weinkeller mit anschlie-
ender Verkostung von 5 Weinen. Preis 12 € pro Pers.

nformation und Anmeldung bis zum Vortag: Tel. +39 0471 678 620,
I ion und Anmeldung bi Vortag: Tel 678 626
info@kellerei.it

Traminer Dorffiihrung

WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 16 UHR
JULI - AUGUST / 17 UHR / Treffpunkt Pfarrkirche (beim Kirchturm), Tramin

Spannende Entdeckungstour durch das historische Dorfzentrum mit
Infos iiber die Geschichte, Kultur, Land und Leute, Brauchtum, Wein
und Baukunst des Dorfes. Dauer ca. 1,5 Stunden. Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung bis Mittwoch 12 Uhr: SMS/WhatsApp
+39 349 617 54068, juergen.geier@tramin.org oder Tel. +39 327 751 9802
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Weinbergbegehung

WINEPASS / 28. MARZ - 29. AUGUST / 16.30 UHR /
Tourismusverein Kaltern

Wandern mit einer Fithrung auf dem Weinweg und dabei Wein erleben
und genieflen! Sie erfahren allerlei tiber Kaltern und seinen Wein, sowie
tiber die Initiative wein.kaltern. Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 963 169

Kellerfiihrung mit anschlieender
Weinverkostung in der Kellerei Kaltern
WINEPASS / APRIL - NOVEMBER / 17 UHR /

Treffpunkt Weindiele, Kaltern

Wir fithren Sie durch den mit Barriquefissern bestiickten und mit Fres-
ken bemalten Puntay Keller. Nach der Fithrung verkosten Sie im moder-
nen Ambiente des winecenters 4 Selektionsweine der Kellerei Kaltern.
Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 966 067, info@winecenter.it

/| DONNERSTAG /

Besichtigung und Weinverkostung
in der Kellerei K. Martini & Sohn
WINEPASS / 9.30 UHR / Kellerei K. Martini & Sohn, Girlan | Eppan

Familie Martini 14dt Sie zu einer Betriebsbesichtigung mit anschlief}en-
der Weinverkostung ein. Verkostet werden 5 Weine, auf Wunsch auch
mit typischen Stdtiroler Qualititsprodukten. Dauer 1,5 Stunden. Preis
10 € pro Pers., mit Snack 15 €.

® () Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 663 156,
info@martini-sohn.it
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Gefiihrter Rundgang durch das

Siidtiroler Weinmuseum

WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 10 UHR / Weinmuseum Kaltern
Begeben Sie sich auf die Spuren der jahrtausendealte Siidtiroler Weinbau-
geschichte und erfahren Sie mehr tiber das Reichtum der lokalen Weintra-
dition. Am Ende der Fithrung wird im stimmungsvollen tiefen Keller ein
Glas Kalterersee-Wein verkostet. Preis 5 € pro Pers.

® () Information und Anmeldung: Tourismusverein Kaltern,
Tel. +39 0471 963 169

Kellerfiihrung in der Kellerei Tramin

WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 10 UHR / Kellerei Tramin

Gefiihrte Betriebsbesichtigung und Verkostung von drei Weinen. Be-
sichtigen Sie eine der fithrenden Kellereien Italiens! Der neu erbaute
Verkostungsraum bietet einen herrlichen Panoramablick auf die umlie-
genden Weingiiter. Gefiihrte Betriebsbesichtigung und Verkostung von
drei Weinen. Preis 10 € pro Pers.

(@) Keine Anmeldung erforderlich

Fachkundige Kellerfiihrung im Weingut
Alois Lageder

JANUAR - FEBRUAR / 10 UHR / MARZ - DEZEMBER / 14.30 UHR /
Weingut Alois Lageder, Margreid

In unserem historischen Ansitz Lowengang stellen wir Thnen unsere
Werte, unsere Philosophie und natiirlich unsere Weine vor. Die Fiihrung
durch den Ansitz Lowengang und den Weinkeller mit anschliefflender
Verkostung von 3 Weinen wird von einem unserer Sommeliers durchge-
fiihrt. Preis 12 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 809 580,
paradeis@aloislageder.eu

Torggelewanderung
SEPTEMBER - OKTOBER / 10.20 UHR / Tourismusverein Kaltern

Auf Entdeckungstour in den Kalterer Weinbergen mit vielen Geschichten
tiber das Weindorf und den Weinbau. Als Starkung wird eine typische
Kalterer Mahlzeit geboten: Kalterer Plent mit Kése, serviert mit einem
Glas Kalterersee-Wein. Preis 16 € pro Pers.

(i) Information und Anmeldung innerhalb 12 Uhr: Tel. +39 0471 963 169
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Die Bozner Altstadt und der Wein

WINEPASS / APRIL-OKTOBER /10.30 UHR / Verkehrsamt Bozen

Ein gefithrter Rundgang durch die Weinstadt Bozen, wo die Rebanlagen bis
ins Stadtzentrum reichen und die Rotweine Lagrein und St. Magdalener

von hochster Qualitit hergestellt werden. Treffpunkt: Informationsbiiro.
Preis 6 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 307 000

Betriebsbesichtigung im Weingut Elena Walch
MAI - OKTOBER (SEPTEMBER UND OKTOBER NUR
VERKOSTUNGEN) / 10.30 UHR / Elena Walch, Tramin

Erleben Sie den einzigartigen Charme und die Geschichte Elena Walchs.
Besichtigen Sie architektonisch innovative Riumlichkeiten mit avant-
gardistischer Technik und erleben Sie die Atmosphdre des historischen
Weinkellers mit seinen kunstvoll geschnitzten Holzféssern, gefolgt von
einer Weinverkostung. Auf Voranmeldung fiir eine limitierte Anzahl an
Besuchern. Wihrend der Lese sind nur Verkostungen maglich.

Dauer 1,5 Stunden. Preis 18 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 860 172, visite@walch.it

Gefiihrte Wanderung iiber den
Terlaner Weinweg

WINEPASS / APRIL - JUNI / 13.30 /
SEPTEMBER - OKTOBER / 14.30 UHR / Tourismusverein Terlan

Terlan und Wein: Wihrend einer gemiitlichen, zweistiindigen Wande-
rung erleben Sie von der Kellerei Terlan ausgehend die Terlaner Reben-
landschaft. Preis 5 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 257 165

Meister des Geschmacks

WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 14.30 UHR /
Brennereien Roner, Tramin

Tauchen Sie ein in die Faszination der Destillationskunst in einer der
meistprimiertesten Brennereien Italiens! Erfahren sie mehr tiber den
einzigartigen innovativen Pot Stil ,Luisa“, einen Meilenstein der Destil-
lationskunst. Dauer 1,5 Stunden. Preis 11 € pro Pers.

@O (D) Tel +39 0471 864 or15, info@roner.com
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Wildkrauterfiihrung mit Verkostung von
kulinarischen Raritiaten von der Weinrebe
und Bio.Weinen

WINEPASS / AUGUST - NOVEMBER / 15 UHR /

Bio.Weingut Othmar Sanin, Margreid

Biowinzer und Kriuterexperte Othmar macht Sie vertraut mit 19 Jahre
Weinbau ohne Pflanzenschutz und essbaren Wildpflanzen. Im Weinberg
verkosten Sie naturbelassene Bioweine & neukreierte Geniisse: , Trauben-
kaviar® aus Rebbliiten-Knospen, Traubenblitter-Pesto, erstes OPC aus
Siidtirol-Traubenkernen. Preis 18 € pro Pers.

® (O Information und Anmeldung: Tel. +39 335 14 20 497, info@sanin.bio

15.000-mal Biodynamie eingeatmet...
WINEPASS / 15 UHR / Weingut Loacker, Bozen

Die Fam. Loacker begeistert am Schwarhof, oberhalb von Bozen, bereits
Generationen von Weinfreunden. Es erwarten Sie wahre Geheimnisse zur
Biodynamie & Verkostungshighlights im neuen Sky Wine Pavillon. Preis
20 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung bis zum Vortag: Tel. +39 0471 365 125,
lo@cker.it

Kutschenfahrt auf dem Weinweg

JUNI, OKTOBER / 15 UHR
JULI, AUGUST, SEPTEMBER / 16 UHR / Tourismusverein Kaltern

Nach einer aufregenden Kutschenfahrt durch die malerische Rebland-
schaft von Kaltern erwartet Sie eine Kellerfithrung mit anschlieffender
Weinprobe. Treffpunkt vor dem Tourismusbiiro. Begrenzte Teilnehmer-
zahl. Preis 20 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 963 169
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Besichtigung und Verkostung in der
Kellerei Terlan

WINEPASS / APRIL - AUGUST /15.30 UHR /
SEPTEMBER - OKTOBER / 16.30 UHR / Kellerei Terlan

Mitten im Weinbaugebiet Terlan wurde 1893 eine der ersten Kellereige-
nossenschaften Sudtirols gegriindet. Gefithrte Besichtigung der Kellerei
Terlan mit Weinverkostung, im September und Oktober nur kurze Fith-
rung mit Weinverkostung. Preis 12 € pro Pers., September/Oktober 10 €.
(@) Information und Anmeldung: Tourismusverein Terlan,

Tel. +39 0471 257 165

Kellerfiihrung und Weinverkostung im
Weingut Tiefenbrunner Schlosskellerei Turmhof
16. APRIL - 24. AUGUST / 16 UHR /

Weingut Tiefenbrunner Schlosskellerei Turmhof, Kurtatsch

Werfen Sie einen Blick hinter das Weinetikett und lernen Sie uns kennen.
Erfahren Sie aus erster Hand, was unsere Winzerkunst ausmacht - von
der Rebe bis ins Glas. Preis 10 € pro Pers.

@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 880 122,
info@tiefenbrunner.com

Lage fiir Lage. Wein fiir Wein. Fiihrung durch
die Kellerei Kurtatsch
WINEPASS / 16 UHR / Kellerei Kurtatsch

Lagen zwischen 220 und 9oo Hohenmeter sind einzigartig in Europa.
Entdecken Sie das Lagenpotential der Kurtatscher Weine und lernen Sie
die Bedeutung von ,Terroir” bei einer fachkundigen Fithrung durch die
Keller und der anschlieffenden Verkostung. Preis 14 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 880 115,
info@kellerei-kurtatsch.it
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Wein & Kulinarik erleben

WINEPASS / 16 UHR / Vis a Vis Genuss, St. Pauls | Eppan

Erfahren Sie mehr tiber den Siidtiroler Weinanbau und erleben Sie Siid-
tiroler Spitzenweine kombiniert mit kulinarischen Gaumenfreuden. Preis
20 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 339 369 9971 oder +39 0471 662 919

Siidtiroler Spezialitaten -
Genuss fiir Feinschmecker

WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 17 UHR /
Treffpunkt Pfarrkirche (beim Kirchturm), Tramin

Schon immer wurde in Stidtirol die Leidenschaft fiir schmackhafte und ge-
sunde Erndhrung gelebt. Sie spiegelt sich in den tiber Generationen sorg-
faltig hergestellten Produkten wie Wein, Brot, Kise, Speck, Apfel, Sifte,
Grappa uvm. wieder. Wissenswertes iiber die Besonderheiten der Stidtiro-
ler Landwirtschaft, deren Produkte und des Giitesiegels ,,Qualitit Siidtirol".
Verkostung der Spezialititen, angereichert mit Tipps/Rezepten zum Ge-
niefen. Dauer ca. 1,5 Stunden. Preis 18 € pro Pers.

(i) Information und Anmeldung bis Donnerstag 12 Uhr: SMS/WhatsApp
439 349 617 54 68, juergen.geier@tramin.org oder Tel. +39 327 751 9802

! FREITAG /

Museum Zeitreise Mensch
WINEPASS / 10 UHR / Museum Zeitreise Mensch, Kurtatsch

Fithrung durch das Museum Zeitreise Mensch im Ansitz Orth. Auf span-
nende Art wird das Leben des Menschen in den verschiedenen Epochen
aufgezeigt. Die jahrtausendealte Weinbaugeschichte kommt dabei nicht
zu kurz. Preis 6 € pro Pers., 3 € fiir Kinder. Mit WinePass gratis.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 880 267
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Kellerfiihrung mit anschlieender
Weinverkostung in der Kellerei Kaltern

WINEPASS / APRIL - NOVEMBER / 10 UHR /
Treffpunkt Weindiele, Kaltern

Wir fithren Sie durch den mit Barriquefissern bestiickten und mit Fres-
ken bemalten Puntay Keller. Nach der Fithrung verkosten Sie im moder-
nen Ambiente des winecenters 4 Selektionsweine der Kellerei Kaltern.
Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 966 067, info@winecenter.it

Anno 1365- Weinkultur bei der dltesten
Weinbauernfamilie der Stadt Bozen
WINEPASS / 10.30 UHR / Weinkellerei Schmid Oberrautner, Bozen

Zuerst bekommen Sie Einblick in die jahreszeitlichen Arbeitsabldufe
und erfahren aus erster Hand den Weg der Traube in die Flasche. Nach
einer Kellerbesichtigung werden mit dem Kellermeister verschiedene
Weine verkostet. Preis 10 € pro Pers.

@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 281 440

Genusswanderung durchs Weindorf Kaltern
APRIL - JUNI / 14 UHR / Tourismusverein Kaltern

Bei einer gemiitlichen Wanderung Kalterer Weinproduzenten besuchen
und nach der Kellerbesichtigung die herrlichen Weine verkosten und kuli-
narische Happchen geniefRen. Preis 19 € pro Pers.

@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 963 169

Geflihrte Genussradtour von Tramin
zum Kalterer See

WINEPASS / APRIL - SEPTEMBER / 14 UHR
OKTOBER / 13 UHR / Tourismusverein Tramin

Fiir Jung und Alt, fiir die gesamte Familie. Eine ortskundige Begleiterin
erzihlt iiber Land und Leute, Einkehr bei einer Biuerin und Verkostung
von Eigenbauweinen. Preis 12 € pro Pers., 6 € pro Kind.

() Information und Anmeldung bis 11.30 Uhr: Tel. +39 0471 860 131,
info@tramin.com
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Einblick in die Welt eines Freien Weinbauers
WINEPASS / 14.30 UHR / Weingut Klaus Lentsch, St. Pauls | Eppan

Lernen Sie Klaus Lentsch bei einer Kellerfithrung kennen, mit anschlie-
flender Weinprobe der Weine aus drei unterschiedlichen Siidtiroler
Weinbaulagen. Preis 15 € pro Pers.

() Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 967 263,
info@klauslentsch.eu

Bacchus Urbanus
MAI UND OKTOBER / 14.30 UHR / Verkehrsamt Bozen

"Bacchus Urbanus" ist eine Art urbanes Trekking durch die Anbaugebiete
der autochthonen Weinsorten Lagrein und St. Magdalena. Ein Géste-
fithrer begleitet die Interessierten in die Weinproduktionszonen mit
anschlieflender Besichtigung einer Weinkellerei und Verkostung.

Preis 15 € pro Pers.

(i) Tel. +39 0471 307 000, info@bolzano-bozen.it

Von der Rebe zu der Flasche
WINEPASS / 16 UHR / Weingut Clemens Waldthaler, Auer

Kellerfithrung und Verkostung von 4 Weinen in der Weinkellerei. Dauer
1,5 Stunden. Preis 9 € pro Pers.

(i) Keine Anmeldung erforderlich

Wein & Architektur in der Klimahaus
Wine Kellerei Pfitscher
WINEPASS / 16 UHR / Weingut Pfitscher, Montan

Das Familienweingut erhielt als erste Kellerei Italiens das Qualititssiegel
KlimaHaus Wine. Mit einer atemberaubenden Sicht auf den Talkessel
werfen Sie einen Blick hinter das Weinetikett der Familie Pfitscher. Be-
sichtigung des Weingutes und Fiihrung durch die Keller mit anschlieflen-
der Verkostung von 4 Weinen. Preis 16 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 168 1317, info@pfitscher.it
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Weinbaulagen-Tour
WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 17 UHR / Klosterhof, Kaltern

Wo und wie wichst der Wein des Weingutes Klosterhof? Bei einem Spa-
ziergang durch die nahe gelegenen Weinberge erfahren Sie es.
Preis 20 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 961 046

Kellerfiihrung im Qualitatsweinhof
"Tirolensis Ars Vini"

WINEPASS / APRIL - MITTE NOVEMBER /17 UHR /
Grieshauerhof, Bozen

Der Griesbauerhof, seit 1785 im Besitz der Familie Mumelter. Nach einer
Weinbergbegehung und Kellerfithrung kénnen Sie sich bei einer Verkos-
tung vom Resultat selbst tiberzeugen. Preis 12 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 338 613 7880, info@grieshauerhof.it

Weinberg + Keller + Verkostung
WINEPASS / 17 UHR / Brunnenhof, Mazzon | Neumarkt

Moglichst viel von der Natur lernen, das ist der Weg der Fam. Rottenstei-
ner. Nach einer Weinbergbegehung und einer Kellerfithrung verkosten Sie
die Weine des Brunnenhofs. Preis 10 € pro Pers.

() Information und Anmeldung bis am Vortag 11 Uhr: Tel. +39 333 322 8168,
info@brunnenhof-mazzon.it

Klein aber fein

WINEPASS / MAI UND OKTOBER / 17.30 UHR /
Weingut Unterhofer, Kaltern

Auf etwa 3 Hektar betreibt Fam. Unterhofer seit Generationen Weinbau.
Erfahren Sie mehr tiber das Familienweingut und verkosten Sie deren
interessanten Weine. Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung bis am Vortrag 11 Uhr: Tel. +39 338 460 1235
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Weinverkostung in der Kellerei Andrian
WINEPASS / APRIL - OKTOBER / 18 UHR / Kellerei Andrian

Erleben Sie eine gefithrte Weinprobe und verkosten Sie 5 Weine der Kel-
lerei Andrian. Preis 10 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung innerhalb 12 Uhr: Tourismusverein
Andrian, Tel. +39 0471 510 100

I SAMSTAG /

Wein und Kultur in besonderem Ambiente
WINEPASS / 10 UHR / Ansitz CEO | Diirer Schanke, Salurn

Erleben Sie die einmalige Gastfreundschaft im siidlichsten Dorf Siid-
tirols, genieflen Sie dazu ein Glas Wein begleitet von Spezialititen der
Saison oder melden Sie sich fiir eine gefithrte Weinverkostung (Vorre-
servierung erforderlich) mit unserem Onologen. Preis 15 € pro Pers.

() Information und Anmeldung: Tel. +39 328 9289839, info@ceo-wine.it

Die Bozner Altstadt und der Wein

WINEPASS / 10.30 UHR / Verkehrsamt Bozen

Ein gefiihrter Rundgang durch die Weinstadt Bozen, wo die Rebanlagen
bis ins Stadtzentrum reichen und die Rotweine Lagrein und St. Magda-
lener von hochster Qualitit hergestellt werden. Treffpunkt: Informati-
onsbiiro. Preis 6 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 307 000
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Betriebsbesichtigung im Weingut Elena Walch
MAI - OKTOBER (SEPTEMBER UND OKTOBER NUR
VERKOSTUNGEN) / 10.30 UHR / Elena Walch, Tramin

Erleben Sie den einzigartigen Charme und die Geschichte Elena Walchs.
Besichtigen Sie architektonisch innovative Riumlichkeiten mit avant-
gardistischer Technik und erleben Sie die Atmosphire des historischen
Weinkellers mit seinen kunstvoll geschnitzten Holzfassern, gefolgt von
einer Weinverkostung. Auf Voranmeldung fiir eine limitierte Anzahl an
Besuchern. Wihrend der Lese sind nur Verkostungen maglich.

Dauer 1,5 Stunden. Preis 18 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 860 172, visite@walch.it

Wein Talk in gemiitlicher Runde

WINEPASS / 11 UHR / Weingut Klaus Lentsch, St. Pauls | Eppan

Lassen Sie sich in gemiitlicher Runde durch die Welt der Weine fiihren.
Nehmen Sie teil an einer gefiithrten Weinprobe mit italienischen Speziali-
titen von Qualitdt Club Selection. Preis 20 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: Tel. +39 0471 967 263, info@klauslentsch.eu

Kunst und Wein im Weingut Eberlehof
15 UHR / Weingut Eberlehof, Bozen

Nach einem Rundgang im Weinberg wird am Weingut Weinbereitung-
Lagerung und Abfiillung erklart. Anschlieffend wird bei einer gefiihrten
Weinverkostung (4-5 Weinen) im alten Weinkeller Bauernspeck-Kase und
Schiittelbrot gereicht. Preis 20 € pro Pers.

@) Information und Anmeldung bis 12 Uhr: Tel. +39 0471 978 607

Betriebsfiihrung in der Gutsbrennerei

Alfons Walcher

OSTERN BIS ALLERHEILIGEN /17 UHR /

Gutsbrennerei Alfons Walcher, Eppan

Der Besucher erhilt wihrend der Fithrung Einblick in die verschiede-
nen Arbeitsschritte bei der Herstellung von Edelbrinden und Likoren.
Ebenso wird die Entwicklung der Grappa zur Edelspirituose erldutert.
Zum Schluss der Fithrung werden 5 edle Produkte aus dem Hause zur
Verkostung gereicht. Preis 9 € pro Pers.

(@) Information und Anmeldung: info@walcher.eu
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Anderungen vorbehalten.

DESIGN / W13
DRUCK / Siidtirol Druck

FOTOS / IDM Siidtirol Florian Andergassen, IDM Stidtirol Alex Filz, Gasser Hermann Maria

WEIN BRAUCHT GLAS.

Emotional, besténdig, elegant. Edler Wein ist ein Versprechen - Glas-
verpackungen bewahren es fir Nase, Gaumen, Augen und Herz.

Machen auch Sie aus lhrem Wein ein Gesamtkunstwerk. Wein braucht
Glas - und Glas braucht Vetropack.

Vinum
www.vinumhotels.com Hotels siuptirot _
info@vinumhotels.com siidtirol _aphgym. Vetropack Italia S.r.I.

IT-20090 Trezzano sul Naviglio (M), www.vetropack.it vetrOPGCk &



Offnungszeiten 01/04-11/11

Dienstag— Samstag: 1017 Uhr | Sonn- und Feiertage: 10-12 Uhr
FUhrung jeden Donnerstag um 10 Uhr
1. November geschlossen

Sudtiroler Weinmuseum | Goldgasse 1, Kaltern
Tel. (+39) 0471 963168 | www.weinmuseum.it

Zum Beispiel_t'inte v
F

Und was ist dir

Reden wir dri

ntostand prifen, Handy aufladen, Sofort-
uberweisung ... Erledige jederzeit und lberall
deine Bankgeschafte. Wir bieten dir digitale
Dienstleistungen und entwickeln sie standig weiter:
Raiffeisen-App, Jiffy, kontaktlos zahlen. Deine
Flexibilitat ist uns wichtig. Reden wir driiber.
www.raiffeisen.it

Raiffeisen
Meine Bank
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SUDTIROLER WEINSTRASSE
KELLEREISTRASSE 10
39052 KALTERN (BZ)
TEL +39 0471860 659
INFO@SUEDTIROLER-WEINSTRASSE.IT

WWW.SUEDTIROLER-WEINSTRASSE.IT

Siidtiroler

Weinstrafe
STRADA DEL VINO

SUDtIROL
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